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1. NPOBJEM KOJU CE TEXHUYKUM PELLEH-EM PELLABA

WcTopuja nosa pube cexxe ayboko y NpoLNOCT W MMAa BENWMKW 3HAYaj y pasBojy Ibyacke
uvsunuszaumje. Jlos pube je jeaHa oa HajcTapujux akTUBHOCTMW Koje Cy Fbyau NpakTUKoBanu
pagn obesbehupama xpaHe, a teroesa esonyuvja obenexuna je 4pyWwTBEHN, EKOHOMCKUA 1
KyNTYPHMW pasBoj MHOMMX LiMBUNM3aUuja LWMPOM cBeTa.

MpBeu Aokasm o nosy pube AaTupajy jow U3 npancTopujckor 4oba. ApXeonoLwky Hanasm nonyT
ocTaTtaka pubapckux konarba, Mpexa 1 Kykuua ykasyjy Ha To ga cy Jjbyau Beh y naneonuty
(npe oko 40.000 roguHa) nosunwu puby 3a npexuerbasate. Jesepa, peke U mopcke obane cy
npeacTaB/bane BaXHe W3BOPe XpaHe 3a paHe JSbyacke 3ajegHuue, a pubonos je O6uo
CYWTUHCKM aeo huxosor oncrtaHka (FAO, 1995). Ca passojem npsux uumsBunusauumja y
Meconotamuju, Erunty, Mpukoj u Pumy, pnbonos je nocrtao cee opraHW3oBaHuja akTUBHOCT.
AHTUYKKM Erunhanu cy kopuctunu pasnuuute metoae pubonosa, nonyT kopuwherwa Mpexa u
Kykuua, 4ok cy PumrbaHu umanu passmujeH cuctem pubmaka y kojuma cy rajunu puby. Y crapoj
Fpukoj n Pumy, puba je 6una BaxaH €0 UCXpaHe U TProBuHe, a pubapcTeO je Mrpano Krby4Hy
ynory y ekoHoMmjama OBUX ApyLUTaBa.

Tokom cpeamber Beka, pubornos je HacTaBuoO ga ce pasBuja U NOCTAo je BaXHa eKOHOMCKa
AenaTtHoct, nocebHo y npumopckum obnactuma Espone (Serjeantson et al., 2023).
XpuwhaHcka Bepa je Takofle yTuuana Ha nosehaHy noTpoluwy pube, NOWTO je meco 6uno
3abpareHo TOKOM nocTa, na je puba noctana rnaBHa HamupHWUUa y TUM nepuoauma. Pa3eoj
Bpoporpaawe M nomopckux BewTWHa omoryhuo je rbyauma aa ce ynycte y pubonoe Ha
BehuUM ygarbeHoCcTUMa, WWTO je A0AATHO yHanpeauwno OBY akTMBHOCT. Ca WHAYCTPUjCKOM
pesonyuujom y 19. Beky, pubonoB je AOXMBEO BenuKy TpaHcgopmauujy. N3ym napHmx
Bpopaosa, a kacHuje n moTopusoBaHux pubapckux 6pogosa, omoryhno je MacosHuju nos pube
Ha oTBOpeHUM Mopuma. Pa3soj xnagraka n koH3epBucaka pube omoryhuno je ayrotpajHo
CKnaguiwTene U TpaHCNopT, LWTO je AodaTHoO nosehano AOCTYNHOCT pube y UcxpaHu rLyan
LMPOM cBeTa.

IloB puGe uma orpomaH ekoHomcku 3Hauaj (Bantuh n Teogoposuh, 1997). Y caspemeHoM
ceeTy, pubonosHa nHAyCcTpuja nNpyxa nocao MUIMOHUMA bYAW W 3HaYajaH je n3Bop npuxoaa
3a MHore 3emrbe, nocebHo oHe ca obarnckum TepuTopujama. PubapcTtso je Takohje BaxaH aeo

rnobanHe npexpambeHe uHaycTpuvje, jep puba npencrasrba jeaaH og Hajsehux ussopa
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npoTenHa 3a munujapae rbyau wmpom nnadete. KyntypHo, pubonos uma ay6oke kopeHe y
Tpaguumjama MHorux Hapopa. Pubapcke 3ajegHuue passune cy jeQWHCTBEHe obuuaje,
obpeae v HaunH XUBOTA KOjU Cy TECHO MOBE3aHU C MOpeM W puboM. YMeTHocCT, (honknop U
MUTONOMMja MHOTMX KYNTypa YecTo Cy MHCMUpUCaHW puGOMOBOM M MOPEM, LUTO Mokasyje
KOINNKO je OBa aKTUBHOCT yTuLana Ha YoBeka Kpo3 BEKOBE.

Nako pubonoe uma orpomaH 3Hauaj, caBpemeHa pubapcka mHAyCcTpuja ce cyoyasa ca
BENTMKUM M3a3oBuMa, ykibydyjyhu npekomepHu usnos pube, 3arafewe okeaHa u KnumaTcke
npomere (FAO, 2024). Osu npobnemu yrpoxasajy pubroe nonynauuje 1 ekocucteme, LWTo je
AOBENo A0 pasBoja KoHuenTa oapxusor pubapctea. Cee Bule 3emarba W opraHusauuja
AaHac pagu Ha sawTntu pubrbux pecypca kako 6u ce ocurypano ga byay DOCTynHM m
byayhum reHepauujama. 3akrbyvak je ga nos pube Huje camo ApeBHa npakca seh u
aKTUBHOCT Of K/by4YHEe BaXXHOCTU 3a MOAEPHO APYLWITBO, KOja HacTaB/ba Aa ob6nukyje
€KOHOMMUjY, KyNTypy W HA4YMH XXMBOTA MHOTUX JbYAM LUMPOM CBETA.

CaBpemeHN noTpoliayn cBe BuWIE TEXEe jeAHOCTABHUUM W BpPXMM HauymHuUMa npunpeme
pube, xenehu aa Bpeme 1 Hanop ynoxeH y kyeawe 6yae wro mamu (Han et al., 2023). Osa
npoMeHa y Hasukama noTpollada noactuye npoussohavye ga ctranHo yHanpehyjy cBoje
MeToAe npepage v cknaguwiterwa pude, kako 6u 3agosorbunun notpebe TpxuwTa (Errickson
et al., 2024). Y ycnosuma cee 3axTeBHUWjUX Kynaua, o4 npoussofjada ce ovekyje Aa HUXOBU
npoussoan He Oyay camo HyTPUTMBHO BpedHM W nako ynotpebrbuen, Beh M ecteTckm
npvBnaYHn y caBpeMeHoM nakosaky Koje yyBa cBexuHy. lNopeg Tora, cBe BuLle nNoTpowaya
obpaha naxwy Ha cacTojke, nocebHo Ha ynoTpeby aguTuea y npexpambeHoj MHAYCTpuju.
36or Tora Kynun UHcMcTUpajy Ha ToMe Aa yBek umajy MoryhHocT aa Habase cBexy puby unu
pubrbe npoussoae, 6e3 HenoTpebHux fogaTaka. OBaj TpeHa 3HauajHO noawke cTaHaapae w
CTaBrba npea npoussohaye cse Behn n3asor Aa ocurypajy 6e3beqHocT xpaHe, Kao U HeH
KBanNUTeT W [OCTYMHOCT. Y Tpuu 3a 3a40BOfbaBake OBWUX HOBUX 3axTeBa TPXULLTA,
npoussofaun ce Hanase nog CTanHUM NPUTUCKOM Aa OCTaHy KOHKYPEHTHW, yHanpeRyjyhu
CBOje MPOM3BOJHE MpoLece W NakoBake, Kako 61 UCNYHUNM BUCOKA OYeKMBaka MOJepHOr
noTpowlava.

Puba je BuiiecTpyko kopucHa 3a opraHusam. Ha camo 3aTo LWTo cagpxu HesacuheHe macHe
KucenuHe, gparoueHe 3a npeBeHUujy kapguosackynapHux oborbeta, 60pby npoTuB cTpeca

n noborbLuame KoHUEeHTpaumje, Beh 3aTo WTo NpeAcTaBrba U 6orat U3Bop MUHEpPanHUX conun



(Hamade, 2024). Pnba cagpxu omera 3 macHe KucenuHe Koje NMO3UTUBHO YTUHY Ha HUBO
Xonecrtepona y KpBu 1 oanuyHa cy npeseHuuja 3a 6onecTtun cpua n KpBHUX cyaoBa.

Mopcka puba je 6orata joaom, kanujymom, HaTpUjymom v 6akpom, 4OK CaTKOBOAHA caapxu
HewWTo Mawe HatpujyMa un joga. Cee BpcTe pube cagpxe sutamuue b1, 62, 56 u 512 6utHe
3a npasunaH pag HepsHux henuja (Demelash et al., 2024). Pnba je 6orata u kanuujymom, Ho
OH je YrnaBHOM KOHLIEHTPMCaH Yy KprbywwTi. CTOra je KOPUCHO C BpeMeHa Ha Bpeme yBpCTUTH
Y JENOBHUK CUTHY pnby.

Hak n macHa puba je nsyseTHo 3apaBa 3a I'byACkU OpraHusam, anu Tpeba 6uTn naxrbus npu
oaabupy pube 1 HaumHy Ha Koju ce npunpema. Pube cagpxe BenuKky KOANYMHY NPOTENHA W
T0 0KO 20% (Mohamed et al., 2020). YjeaHo cagpxe u caxapuae, a MacTn uma BeoMa maro.
MNpoueHaT macTh 3aBUCK Of BPCTE, a Ha Temerby cafpxaja MacTu ce pasnukyje HemacHa
puba ca mamwe of 2% wmactu (bakanap, ocnuh, NUCT, paxka), Mano MacHa, ca 2-5% macTu
(vHhyH, 3ybarau, capauHa), nonymacHa koja uma og 5-10% (uunan, Tpiba, TyHa, cabrbapka)
n MacHa ca suwe of 10% macTu (nococ, ckyLia, jeryma).

Ceexa puba je n3yseTHO oceT/bMBa HAMUPHULIA KOja Ce KapakTepuLle BPRo KpaTKUM POKOM
Tpajakba, WTo je nocrneguua HEHor XeMUjckor cactasa u cneunduyHe cTpykType. Ca pH
BpeaHowhy Buwom of 5,2 u aktuBHom Boaom (aw) sehom og 0,95, puba 6p3o nognexe
NnpomMeHaMma Koje yTu4y Ha ieHy CBeXuHy. JedaH o rnaBHux dakropa koju aonpuHoce 6p3om
kBapety pubrber meca je weros xemujcku cactaB. Y nopefiewy ca MEecom TOMMOKPBHUX
KUBOTUHA, puba nma marun caapxaj Be3MBHOr TkuBa, Behy KonuuuHy Boge y mulimhHOM
TKMBY 1 BULY pH BpeaHOCT, WTO 3ajeaHO YnHK pubrbe Meco noanoxHujum keapy. Ocum Tora,
cneuncdudHa MuUKpodriopa M €H3MMKU KOju ce NpUpOAHO Hanase y pubrbem Mmecy wrpajy
3HayajHy ynory y oBOM npouecy.

MNpepaga pube npeacTasrba kOMNNeKCHY 0bnacT Koja ce cyoyaBa ca pasHUM W3a3oBMMA, Y
TO HE CaMO y TEXHOJOLLKOM cMucny, Beh n y KOHTEKCTY kBanuteTa, 6€36eaHOCTU U TPXKULLHUX
3axTeBa. HaBewhemo Heke of Kby4HUX npobrema koju ce jaBrbajy y oBoj uHaycTpuju. Ceexa
puba uma orpaHuueH pok Tpajarba 360r CBOr XEMMjCKOr cacTaBa W BMCOKOr caapxaja Boae.
Yak 1 nog onTumanHum ycnosuma cknaguwiTerwa (HUCke Temneparype), puba Moxe octaTu
cBexa camo Hekonuko gaHa. OBo npeacTasrba BENUKU M3a30B 3a npoussofaye, Koju mopajy
ocurypatu aa puba 6yae npepafeHa u koH3epBupaHa y kpatkom poky (FAO, 2024).
KeanuteT pubrber meca Moxe 3Ha4ajHO BapupaTu, 3aBUCHO of hakTopa Kao LUTO cy BpcTa

pube, MecTo ynosa, MeToaun YyBata v npepage. Mpobnemu kao WTO Cy HENpUjaTHU yKycu



(Ha npumep, ykyc Ha Myrb) MOry HacTaTu ycnei HefoctaTka ajeksaTHe obpage unu
HenpaBUNHOr CKNaguwiTerAa.

Pubrbe meco ce 3HauajHO pasnukyje o4 Meca TOMMOKPBHWUX XWUBOTWUHKA Y CTPYKTYpW W
xemujckom cactasy. Ha npumep, puba uma marbe BesWBHOr TkUBa U Behu cagpikaj Boge, WTo
oTexasa TpaauunoHanHe metode npepage. Y npoussoamwm pubronx kobacuua, pubise meco
MOXe W3ryGuTn CBOjy 4BPCTY CTPYKTYpY, Ma Ce YecTo KopucTe aauTieu 3a noborbliare
TEeKCType W KOH3UCTeHuUuje.

MNpobnemu ca 6esbeaHowhy xpaHe cy Beoma 3HauajHu y npepagn pude. MukpoopraHusmu
MOTy u3a3BaTW KBapewe W NPOU3BOAUTU TOKCUYHE cyncTaHue. [lpaBunHO pykoBame,
npepagda u cknaguiutetbe pube Cy KbyyHM 3a cnpevaBare KOHTamuHaUMje U ocurypare
6esbenHocTu kpajier nponssoaa.

PuGonos u aksakynTypa MOry umaTu HeraTMBaH yTULAj Ha XMBOTHY CpeduHy, yKIbyuyjyhn
npekoMepHO pubonos, yHULITaBawbe NPUPOAHUX CTaHuWTa W 3arafjewe soge. OBa nuTawa
nocTajy CBe BaXKHWja y KOHTEKCTY OAPXXMBOr pasBoja M noBehaHux 3axTesa NoTpoluaya 3a
€KOMOLLKK NpUXBaTIiLUBUM NPOM3BOANMA.

CaBpemeHu noTpoluayn umajy cee Behe 3axTeBe y nornedy Ksanwyerta, CBEXWHE W yKkyca
pubrbnx npoussoda. TpxuWTe ce HenpecTaHo passuja, a npowssofjaunm mopajy 6uTw
cnpeMHW Aa ce npunaroge HOBUM TpeHgoBuma W npedepeHuvjama noTpowaya, LWTo
noapasymesa WHOBaLMje Yy NPOWU3BOAHN U MAPKETUHTY.

Cen oBu npoGnemn saxteBajy WHOBauuje M KOHTMHyMpaHo yHanpehewe npoueca y
nHaycTpuju npepane pwbe. lNpoussohaun Mopajy pagutm Ha nobBorbliakwy KeanuteTta
npoussoda, ocurypawy 6esbeaHoOCTW xpaHe ¥ oApXMBUM npakcama y pubonosy u
aKBaKkynTypu, kako 61 3a40BOSbUNM CBE 3aXTEBE CaBPEMEHOT TPXKULLITA.

MNpoussoawa pubrbux kobacuua koje MMajy npujaTaH MUPUC U YKYC, @ WCTOBPEMEHO
3afpXaBajy HyTpuUTUBHE BpeaHOCTH pubrber meca, npefcTaBrba 3HavajaH U3asoB. Y cBeTy
rAe ce noTpowayu cee BUWeE okpehy 3apasujuMm onumjama, notpeba 3a npoussoguma Koju
Hyaoe 3OpaBCTBEHE NpeaHOCTH, anu HUCy npeTepaHo oborahenn gogaTHUM aauTMBUMA,
noctaje cee Beha. OBaj TpeHA je noTakHyT pacTyhumM ceewwhy o ucxpaHu, Kao n cee yewhum
ynosopetwuma HyTpUUMOHUCTa U 34paBCTBEHUX pagHuMKa O noTpebu n3bopa xpaHrLMBUX U
NpUpoOAHUX NPOM3BOAa.

CaBpemeHu noTpoLlayn Tpaxe NPoU3BOAE KOjU HE Camo Aa 3aA0BOSbABAjy HUXOBE YKYCHE

3axTeBe, Beh n AONpuHoce HNXOBOM onwiTeM 3gpaBiby. Oga npomMeHa y CBeCTn O UCXpaHu



ycnosuna je nopacTt uHTepecoBama 3a pubrbe NpoussBoae Koju cy nako AOCTYMHU, NOroAHM
3a koH3ymauujy n 6es Buwka agutusa. Kobacuue o pube, Koje 3aapxasajy cBoje npupoaHe
HYTPUTUBHE OCOOMHE, NpeacTaBrbajy 0ANUYHY ONnuuMjy 3a noTpoLlade Koju xerne Aa KOMOUHYjy
YKYC 1 34paBrbe Yy CBOjOj UCXPaHW.

Tokom nocriegtnx uyeTpaeceT roawHa, UCTpaxusBaka M MHOBauwje y OBOj obnactu cy
WHTEeH3UBHO passujaHe. pon3sofauun ce Tpyae Aa yHanpede MeToae nNpoussoame, pagehu
Ha nobosblwary kBanuteTa M ykyca pubronx kobacuua, kako 6w 3agoBorbunu pactyhe
3axTeBe noTpowadya. NapanenHo ¢ TUM, akLeHaT Ha NPUPOAHUM CacTOjUMMa U MUHUMAHO]
obpaau ocTaje npuoputeT, kako 6u ce o6e3beauno aa kpajiu npoussog Gyge WTo Grvku
N3BOPHUM HYTPUTMBHUM BpegHocTMMa pube. Y TOM KOHTEKCTY, npou3Boawa kobacuua of
pube npeacTaerba BaXaH kopak ka ycknahusatry MHAYCTpuje npepaae pube ca akTyenHum

TPEHA0BMUMA Y UCXPaHM 1 34paBIby.

2. CTAIE PEWLEHOCTU NMPOBJIEMA Y CBETY

Pubrba kobacuua ce kopuctun y ucxpahu reyau Beh xurbagama roguHa. Mehiytum, y Benukoj
Mepu je nana y 3aGopas jep Cy je Ha TPXULLTY NOTUCHYNU NPOU3BOAK OF, CBUHCKOT, roefer
W XKMBMHCKOr Meca. Mnak, HuKaga Huje NoTnyHO HecTana ca TpXuwTa 3axsarbyjyhu
nocseheHnM npegyseTHALMMA KOju Bepyjy Y ycnex 3apaeux antepHaTusa kobacuuama opn
Meca KpynHe CTOKe W yBeK cTBapajy HoBe nuHuje nponssoga. [la nu ce oBa yNnopHOCT KOHaYyHO
ncnnatuna?

LinTaT koju ce norpewHo npunucyje Hemaykom kaHuenapy OTy ¢oH Buamapky, ,3akoHu cy
kao kobacuue — 6orbe je He GUTW NpUCyTaH kaja ce NpaBe”, CYNTUAHO Pe30oHYje ca oNTyXBom
Aa Heke CTBapu HUCY cacBuM Yy peay y npoussofmwm kobacuua. N naHac noctoju cymmwa aa
Heke kobacuue cagpxe cacTojke Kojux jeAHOCTaBHO He 6u Tpebano na 6yae. Kobacuue cy ce
npBobMTHO NpousBoAune y UuIby ovyBata Meca U 3a uckopuwhewe WTO je moryhe Bulle
jecTuBux OernoBa 3aknaHuX XuBoTUHbA. 3aTo Cy Kobacuue v jegHa of HajcTapujux nosHaTux
rpyna npoussoda oa Meca. 3anucu o KUXOBOj NPOU3BOAHKM U Kopulherwy Mory ce Hahu Ha
7.000 roauvHa ctapum npukasuma xueota y Erunty, Cupuju n Kunu. CeuretnHa u roeeauHa
Cy knacuun, anu kobacuue op ausrbadu u pube cy Takofje uctopujckm 3abenexeHe Ha

ABOpckuM checTusanuma y 13. Beky. Pubrba koGacuua je aaHac nomano sa6opasrbeHa, anw



je Hekaga Guna uereHa y BMCOKOM APYLITBY jep je onakwasana KynyHapcky TypoGHOCT
nepvoaa nocra. Y3 1o, npunpema kobacuua je 6una seoma oApXuUBa jep je uena 3aknaHa
KUBOTUHA NpepafueaHa y HaMupHuLy. Wako je uHTepecoBatre 3a pubrby kobacuuy onano
HakoH CpeaH€r Beka, OHa HUKada Huje NoTNnyHo HecTana.

OBae je 3aHuMbMBO HaBecTn npumep Hemauke. CmaTpa ce gomoMm kobacuue, ca CBOjoM
KynTypOM KOH3ymupama Tellke xpaHe 1 oko 1.500 BpcTa kobacuua, og Lionera-a, Bratwurst-
a, Weisswurst-a, na ao Currywurst-a n pasHux canama. Yak Hu Tamo, pubrbe kobacuue
HWKaga HUCY NOTNyHO Hectane. Hemayku mecapu Cy BOSbHM Aa eKCnepuMeHTULY U MHOTo
nyTa cy ucnpobaeanu pasnuuurte peuente. MefytTum, H1 pubrba canama, Hu nebepsypcT ca
uHhyHuma, Hu GpaTBYpCT of pakoBa HUCY ycrnenu o3GUrbHO Aa napupajy CBUKSCKOj] vnu
roBehoj kobacuum.

YnweHuua je ga kobacuue HanpaerbeHe og pube — GUNoO 3a powTUIbaKkE, NeYere Unu
KyBake — 3acnyxyjy Behy naxy 1 nowTosare y Manonpoaaju u mefly kynuuma. Huje 6utHo
Aa nu cy fjobujeHe og meca Mopcke Unu cnaTkoBogHe pube unu kKomGuHauuje pasnuunTUx
BpcTta (Coban, 2020). Y BpemeHnma kaaa BeraHcke kobacuue cnase ycnex y manonpogaju,
Ha nonuuama 6u Tpebano na 6yae ucto Tonuko mecTa 3a pubrbe kobacuue. Huje ceaka
kobacuua og meca pube npuknagHa 3a seretapujaHue (MHOre cy y NpUPOAHUM OMOTauMMa,
noHekap ce y pnbrbe Meco ymella n CBUHCKa MacT), anu Benuku 6poj noTpowaya 6u unak
Tpebano aa 6yge 3apoBorbaH, NOroToeo WTO pubrbe kobacuue Takofje nmajy Beoma cnmuHe
npegHocTn kao ,nNpasa‘ puba. [OTOBO yBek ce cacToje 04 BWCOKOKBanMTeTHOr pubrber
¢hunea, cagpxe oburbe npotenHa ca eceHUUjanHUM aMUHO KUCENUHama n BpeaHUM omera 3
macHum kucenuHama EPA n DHA (Caputo et al., 2017). He camo notpowauun Koju 6GpuHy o
3apasrby, Beh u geua, koja Buwe Bone pubrbe wranuhe, Nako ce oAanyye 4a KOH3ymupajy
puby kaga je y o6nvKy nosHaTe BUPLUME UMK HEKE CYHe KoBacule Koja rapaHToBaHO HEMA
KocTu. Y nopefewy ca KOHBEHLMOHANHUM kobacuuama HanpasrbeHUM 0 Meca KpynHe CToke
W xuBMHe, pubrba kobacula y npoceky capXu camo ynona mawe kanopuja, oko 80 oacto
Make MacTh 1 Tpu 4eTBpTUHE Make xonectepona. Pubma kobacuua je ctora 3gpasuja
HyTpuTuBHa antepHaTtusa (Coban, 2020).

WNako cy xpanrbuse u 3apaBcTBeHe npefdHocTu ucxpaHe Gorate pubom nobpo nosHaTte,
BENUKU ManonpodajHu 1 yrocTuTerbCcku naHum peTko Hyae pubroe kobacuue u To Hajuelhe
camo kao TecT. 2022. roauHe, Ha npumep, naHau pectopaHa Nordsee je cnpoBeo kamnawy

ca pubrbum kapu kobacuuama u pubreum GpaTBypcToM. OBU NOKYLLAjW, KOjU CY 3anoYnHbanK
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Ca BENUKMM EHTY31ja3MOM U OYeKuBaeM, roTOBO Cy Ce YBEK HECNABHO 3aBpLUaBany jep ce
O4eKMBaHW MpoJajHKM ycrecu HUCY OCTBapunu W Mpesulle Npou3BoAa je mopano ga ce
otnuwe (FAO, 2021). Mefiytum, jeaaH o pasnora 3a Heycnex TakBux Hanopa je BepoBaTHO
ynpaBo KpaTKOpOYyHO pasmuwssame. Ako pubrba kobacuua 6Oyae JocTynHa camo
cnopajnyHo, roTOBO Kao eKCTpaBaraHTHU creuunjanuTeT, a He cTanHo, caMo he Hekonuko
noTpollaya 6uTn oaywesrbeHO KOM U NoTpaxHa he ctarHmpaTi.

Cnucak nokywaja aa ce paseujy NpuBRayHW peuentu 3a pubrbe kobacuue W YCrneLHo
nnacupajy Ha TpXuLLTe cBe je AyXu U Ayxu. PyHOaMeHTanHo nNuTame je Aa N Npoussoau
kao WTo cy kobacuue HanpasrbeHe of pube Tpeba Aa uMajy yKyc ,opurmHanHor’ meca wnu,
WTO 61 GMNo ayTeHTU4HWje u uckpeHuje, kao puba? TPeHYTHO Cy CKOPO CBW MNOKyLLAju
ycMepeHu Ha umuTupake ykyca ,npase“ kobacuue. OBO je MoXaa jeaaH og pasnora 3aluTo
Cce MHOrM noTpowauu TBpAornaeo Apxe kobacuua oA Meca CBuUka W roBega, ynpKoc
3ApaBuWjoj anTepHaTMBW HanpaBrbeHoj of pube. AkO Hema pasnuke y ykycy n pubrba
kobacuua o6u4HO KowTa BuLe, TELLKO je cXBaTUTH 3awTo 61 Tpebano aa npefeTe Ha Y.
Mocnedwux roguHa esuaeHTaH je Benuku 6poj HayyHux paposa  (OAHOCHO,
EKCNepuUMeHTanHux nokywaja) y obnact usHanaxera TEXHONOLWKUX pellera 3a npobneme
Koju ce jaBrbajy y npousBoAtbu pasnuunTux Bpcta GapeHux kobacuua og meca pube, a cee
ca unr.em nobosrbluaka HBUXOBUX CEH30PCKUX cBojcTaBa (Zakaria n Sarbon, 2018; Dincer u
Cakli, 2015; Tayel, 2016).

KomepuujanHe spcTe puba Hucke BpeAHOCTU OYrv HW3 roanHa cy kopuiwheHe Kao CUPOBUHA
y Npounssoghn MexaHudkn ogeojeHor meca (MCM), cypumuja n kobacuua (Tenuta-Filho &
Jesus, 2003). Ose TexHonoruje ce kopucTe 3a Npepagy uspcTor pubrber oTnaga Kkoju je
yrnaBHOM OvO HaMermeH 3a uCXpaHy >XXMBOTWHA, anM Koju ce Takofe Kkopuctuo 3a
npoussBoAaiy Nybpusa unu xemmjckux npoussoga (Cavalcante et al., 2005). MeRyTtum,
HYyTPUTUBHa BPEAHOCT OBUX OocTaTaka, boraTux npoTeMHuma U omera-3 u omera-6 MacHuUM
kucennHama, noacrtuye nyHy ynotpeby pube 3a passoj npousBoAa HaMeHEHUX JbyACKO]
ucxpatu (Feltes et al., 2010).

Pubrba kobGacuua ce Moxe HanpasuTu on pubrber Meca Koje MMa Many enacTUYHOCT.
CuposuHa 3a H6apeHe kobacuue Moxe GUTU Meco KpynHux nnasux puba, anu OHO MMa W
oapefieHe TexHOMOLWKe HeAocTaTke Koju y BEMUKO] MEPU OTexaBajy Herosy npepaagy Y
nponssoAe Tuna bapeHe kobacuue. MHore BpcTe puba ce gaHac KOpUCTe Kao CUPOBUHE 3a

pubrbe kobacuue, Ha npumep, TyweBUHA, MapnuH, nanamuga u nococ (Tanikawa, 1963).
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Pubrbe kobacuue ce yrnasHom npepafyjy Ha penaTMBHO HWUCKMM Temnepatypama, jep
obpagda Ha TemnepaTypu u3Hag 100°C cmamyje enacTMyHOCT mneseHor pubrber meca.
Obpaaa Ha Tako Huckoj TemnepaTypu Moxe oMoryhutn TepmoTonepaHTHUM BakTepujama u
Bakrepujama koje cTBapajy cnope aa npexuse.

Hajsehn nponssofaun pube y EBponckoj yHuju ykrbyuyjy Hemauky, Lnanujy, ®paHuycky u
Benuku bputaHujy, 4nja nponssoama YHW TOTOBO MOMOBUHY YKYNHE roAULLIKE NPOU3BOAHE
pube y EY (FAO, 2021). Ynpkoc 3Ha4ajHom 06UMy npoussoame, noHyaa kobacuua o pube
Ha OBUM TPXULUTUMA OCTaje orpaHuyeHa, a JOCTYNHe Cy CaMO HEKONWUKO BPCTa.

Kapa ce norneaajy TpxuiwTa ussaH EBponcke yHuje, kobacuue og pube cy MHOro npucyTHuje
y 3emrbama kao wro cy dununuun, Tajnang, Manesuja, Janad u Ku#a. OBu npoussogm cy
yrnaBHOM chepMeHTUCaHW, a NMPUHaY ce AoAaje kao W3BOP YITbEHWX Xxuaparta y npouecy
tepmeHTaumje. MNopea pubrber meca, y npousBoamwM kobacuua YecTo ce kopucte n nefjHa
MacHoha cBUH-a, Kao 1 CBUHCKO, roBefje U Meco XuBUHe.

Y Hages kobBacuua og pube, ocum camor pubrber Meca, aogaje ce cypumun. OBa KOMMNOHEHTA
noborblasa cTabUnHOCT eMynauje, Yume ce NOCTU3ao KBanuTeTHWjU nponseoa. MNopes Tora,
pasnuyuTe BpCTe cupeBa ce YKbydvyjy y peuent kako 6u ce noborbwane ceH3opcke
kapakTtepuctuke kobacuua, nonyTt ykyca u apome. PasHu gogaum og noepha Takofe ce
kopucte pagu noctusamba aTpakTuBHuje 6oje, WTO npoussoauMa gaje  BU3YEnHy
NPMBNAYHOCT U NOMaXe Y 3a[0BOrbaBakby €CTETCKMX 3axTeBa noTpotuaya.

Tume, nako je nponssogra kobacuua op puGe y EBponckoj yHuju orpaHudeHa, rmobanHu
TPEeHA0BM NMoKasyjy pacT UHTepecoBaka 3a OBe Npou3BoAe, NOCeBHO Y asunjckum 3emrbama,
rae cy TpaguuuoHanHe metofde W cacTtojum oanydyjyhun 3a pasBoj KBanmuMTeTHUX pubrbux
npoussoaa.
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Cnuka 1. lumrseHa kejoxyHcka ko6acuua og meca pube (Kapubu n ceBepHa Amepuka)
(cnuka npeyseTa ca cajta www.whytesfishery.com)

Cnuka 2. TpaauumoHanHa kobacuua og Meca pube, AMMIbeHa ca 40AATKOM aHUMaNHUX
macTu (Kuna) (cnimka npeyseta ca cajta www.crownsupermarket.com.au)
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Cnuka 3. Kobacuua og pube ca aonatkom 3aunHckux Tpasa (dpaHuycka) (cnuka npeyseTa
ca cajta www.lesentreesdelamer.com)

Cnuka 4. Pasnuuutu Tunoeu kobacuua oa Meca pube NpucyTHN Ha CBETCKUM TPXULWTUMA
(cnuka npeyseTa ca cajta eurofish.dk)

MpousBoau OBOr TUNa, Kojt Ce TPEHYTHO NPOU3BOAE LUMPOM CBeTa, OOUYHO Cy NaKkoBaHM y
npupoAHe UNu BelwTavyke oMoTave mawer npeyHuka (9 20 — 22 mm). OBaj u3bop nakoama
je ycnoBroeH crneunguyHom TEKCTYpOM pubrber Mmeca, Koja je 13y3eTHO OCeT/bUBa N CKNOoHA
Apobrbety, Yume 6u kopuwhekse omoTaya Beher npeyHuka 6UNo HenpakTUYHO U Morno 6u
AoBecTn Ao rybutka ksBanuteTa npou3soaa. Takeu NPOU3BOAU CY OOUYHO HaMeEHEHW

TepMVNKOj o6pa,u,v| npe KoOH3yMmupawa, Kao WTO CY KyBake, Nevewe Unn npxemwe.
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YKkynHa npoussoawa pube y Cpbuju Ha roauiieM HMBOY ce nocrnedwux rogumHa kpehe
usmefy 9 000 u 15 000 ToHa, 4uja ce BpeAHOCT npouewyje Ha 16 o 36 munuoHa espa.
lNepcnekTuBe passBoja akesakynType Ha noapydjy Cpbuje cy npe ceera y noBehary
NPOW3BOAHE NO jeAnHNLUM NoBPpLINHE, OQHOCHO 3anpeMuHe Boge, nosehary NoBpLUMHa noa
pubtbaumma, n y nosehamwy 6poja rajesux spcta (Mapkosuh,Monekcuh; 2011).

Mpepana v koH3epeucamwe pube, rbyckapa U MekyllaLa je jeguHa rpaHa y Kojoj ce 6enexm
CTarnHu u 3aHavajaH TpeHa naga npoussoare og 2010. roguHe (MuHmncTapcTeo npuspeae PC,
2017). MNpepapa pube ce y Cpbuju obGaBrba y jeAHOCTABHMUM MPUPYYHUM 3aHATCKUM
paaunoHuuama, anu n y caBpeMeHum npepagama ca UCMoLTOBaHWM CTPOFMM 3axTeBuma 3a
OBy BpCTy AenatHoctu. Ca n3yseTkom npepage W KoH3epBucawa pvbe, y CBUM rpaHama
npexpambeHe nHaycTpuje je 6uno marwux unu Behnx MHBECTULMjA Y NPETXOAHOM nepuoay
(MuHucTapcteo npuspene PC, 2017). Y 0oBOM TpeHyTKy MOCTOjU HEKONIMKO WHAYCTPUjCKMX
noroHa Koju ce 6aBe npepagom mopcke u cnaTkosoaHe pube: Ancora Nuova — [lo6aHosuy,
Kristal so — Kpwewesum, Principal Duo — Yauak, Vasovié — Yayak, DTD Ribarstvo — Bauku
Japak. Ynpkoc oBoj YnkeHnum npepapa pube y 6uno koju npoussog y Cpbuju, a nocebHo
npoussoata kobacuua oa meca pube je npunuyHo orpaHudeHa (Mapkosuh, Monekcuh;
2011), a jeaunu npou3sofay koju Hyau oBakas Npow3eog je komnanuja AT PUBAPCTBO us
Baukor Japka. Oe ko6acuue umajy pok ynotpe6e og 90 gaHa, WTO ykasyje Ha NaXIbuUsKje
ynpaerbake Npouecom Npon3soame U nakoBamwa, kako 61 ce ocurypana cBexuHa v ksanurteT
npouseoga. Oea orpaHuyeHa noHyaa nokasyje Aa MOcTojU NOTeHuwjan 3a passoj OBOT
cermeHTta Tpxuwrta y Cpbuju, ¢ 063upom Ha pacTyhin WHTepec noTpowaya 3a 34paBuM M
NPUPOAHNM XpaHILUBMM NPOM3BOANMA.

PasBoj HoBMX npou3soaa og pube morao 61 GUTH 071 KOPUCTU HE CaMO 3a 3a40BObaBame
noTpaxme Ha TPXULWTY, Beh 1 3a npomouujy pubrbe ucxpaHe kao 3gpase onuuje y ucxpaHu
notpowava. ¥ OyayhHocTW, ynarawa y ucTpaxuBare U pasBoj, Ka0 M MapKeTUHr OBUX

npowseoaa, morna 6u 3HayajHo 4ONPUHETN PacTy OBE UHAYCTPUE Y PErUOHY.

3. ONMNC TEXHUYKOI PELLEHA

Pe3yntart 0BOr TEXHUYKOr pelueta NpeAcTaBba UHOBaUMjy Y 06nuKy KOH3epBu of Meca y
KOMaauma, Kao WTOo Cy CTULIHbEHA LUYHKa, TOCT Hapes3ak U nuua WyHKa, Koja ce Nnpou3Boan

UCKbY4YMBO 04 Meca mopcke pube, koHkpeTHO TyHe. OBa kobacuua ce uspahyje 6e3 ukaksor
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AoAaTtka Meca ApYruX XUBOTUHA UK MacHOT TKUBA, LUTO je 3HayajHa NPeaHOCT Yy KOHTEKCTY
34paBe ucxpaHe. 3a NakoBake Ce KOpUCTe BeLTaYku oMoTadun npedHuka @ 75 mm n @ 50
MM, KOjU OcurypaBajy ovyBake KBanuTeTa npou3soa.

Mpouec npouseoawe kobacuua op pube y MHAYCTPUjCKMM ycriosuma obuuHo obyxsaTa
kopuwhetoe cenapaTopa 3a oABajakbe Meca 04 KOxXe W KOCTHjy. Y Hekum criyyajeBuma,
TepMu4kn TpeTMaH pubrber meca ce NpuMetbyje, HakKoH Yera ce OHO YCUTHaBa y KyTepy, WTo
obesbehyje na AenoBu KocTWjy He NpeacTaBrbajy pusnk 3a 6e3begHocT npowssoga U He
YyTU4y HeraTMBHO Ha CeH3auujy ykycHocTu. 3a cTabunHOCT eMynsuje, Mory ce KOpucTuTu
MeXaHW4Kn cenapucaHu Aenosun pube pasnuunTX BPCTa, @ KA0 OCHOBHE CUPOBMHE O0Aajy
ce U MeCo ApYrux >XMBOTUHA U MACHO TKUBO.

Meco TyHe Koje ce kopucTu 3a gobujate OBOr NPoM3BoAa He Nponasun Kpos cenapatop seh
Ce NCKIby4MBO KOpPUCTE AEMNoBU MycKynaType y Kojuma KOCTU HUCY npucyTHe. Ha oBaj HauuH
je moryhe noctuhu xerbeHn usrnen npeceka NpousBoAa Ha Kome ce BUAW CTPYKTypa meca
TyHe.

N36op TexHonornje nponssoawe Mopa GUTH 3acHOBaH Ha NPUHUMNUMA KOju ocurypasajy aa
roToBM MNpou3BO4 WMa XerbeHe napameTpe KBanuTeTa, 3a[0BOSbaBa HYTPUTUBHE WU
yHKUMOHanNHe acnekTe, MMa AOBOIbHO Ayr Pok ynoTtpebe n 6yae duHaHcujckm oapxus. C
063MpoM Ha TO Aa Cy y 0BOM Cnyyajy UCKIbyYMBO KopulwheHu oapecun Benuknx TyHa, 6e3
AojaTka Apyrux BpCTa meca, KibyyHu u3a3oB 610 je nocTuhu XerbeHy KOH3UCTeHuujy,
TEKCTYpPY W oOcCTane CeH30pcKke KapaKTepuctuke koje Ou yuumHune oBaj npoussop,
KOHKYPEHTHUM Yy OOQHOCY Ha TpaguumoHanHe kobacuue og ceukckor, rosefler nnu nuneher
meca.

Mopeq Tora, ucTpaxusama nokasyjy Aa jeaaH oa Hajsehux npobrema y npovssogbu
kobacuua og pube npeacraerba kpaTak pok ynotpebe. Y cknagy ¢ TUM, Hall paj ykasyje Ha
Ba)KHOCT NpUMeHe CaBpeMeHnX TEXHOMoruja y Npon3sogHoM npouecy kako 6u ce ocurypana
3agoBorbasajyha ogpxusocT npoussoaa. OBa uHoBauuja He camo Aa noborbluasa KsanuTeT
U TpajHocT kobacuua, Beh U ogroBapa Ha pacTyhe 3axTeBe noTpoliava 3a 3ApaBUM W
npupoaH1UM npoussoauMa, YuMe ce oTeapajy HoBe MoryhHOCTM 3a KoMepuujanusauujy Ha

TPXULLTY.
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3.1. TEXHOJIOWKKN NOCTYNAK MPOU3BOAHE TYHUHO CTULLHSEHUX PUNETA
TYHE - AETAJbAH ONUC

Tabena 1. Cactas TYHUHO CTUWHEHUX OUNETA TYHE

| OcHOBHM cacTaB %
Meco TyHe 55,0
Bopa 33,0
BenaHyeBunHacTu npoussoan 2,0
o4 coje
MoandukoBaHmn KyKypy3HU 2,0
ckpob
Kyxurscka co 2,0
[ekcTposa 1,0
3rywusavdn (kapareHaH, ryap 1,0
ryma)
PerynaTop kucenoctu 1,0
(TpucbochaTn)
Cpeactsa 3a xenupame 1,0
(kapyba ryma, kanvjym
xropua)
EkcTpakTu 3a4nHa 1,0
AHTHOKCHAAHC (HaTpKjym- 0,5
eputopbar)
MojauynBad ykyca 0,2
(MOHOHATpPKWjyM-TIIyTaMMHaT)
Apoma 0,2
KoHsepBaHc (HaTpujym- 0,1
HUTPUT)

Meco TyHe y ob6nuky oapesaka, NpoceYHe TeXWHe 2 Kunorpama, canamypu ce BraxHUM
NnOCTYNKOM y macupHum ypehajuma. Oapecun ce ocTtaBrbajy y TuM ypehajuma npeko Hohu,
yumMe ce obesbehyje pasHomepHa ancopnumja conu W ocTanux cacrojaka. o 3aBpLieTKy
npoueca canamypewa, TyHa ce KyBa y AynnukaTtopuma y Tpajakwy o4 jeaHor caTta, LTo je
KIby4HO 3a NocTu3awe ogroeapajyhe koH3ucTeHumje npe cedera n npebauneara y KyTep.

Y KyTepy, jeaaH Oeo npokyeBaHor meca TyHe (20% oA ykynHe KonuyuHe) KomBuHyje ce ca
APYruM cacTojumma, npu Yemy ce yCuThaBare BpLUM TPU MUHYTa npu Gp3vHU HOXeBa of
3000 rpm. OctaTtak meca TyHe (80% of yKynHe KONWYuHE) ce ceye Ha Komage BenuuunHe 5

Ao 8 cm. OBaj Aeo Meca ce y mellanuuy Melwa ca MacoMm fobujeHom y kyTepy. KpynHuja
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¢hasa rotoBom npon3sody Ha npeceky Aaje uarnen mosauka ca jacHO YOurbMBUM AenoBuma
Meca TyHe OKO KOjux Ce Hanasn CMTHO yCUTHEHa Maca 4uja je ynora na nosexe Hages v aa
MY enacTuyHy CTPYKTypY.

Tako pobujeHn HageB npeHocM ce A0 MalUMHe 3a Nyhewe, rae ce nakyje y BeluTayke
oMoTade npevHuka @50 mm n F75 mm.

HakoH nywera, Nponseoa ce noaspraBa TonnoTHOj 06paau y ayToMaTckuM KoMopama, rae
ce KyBa Ha napu Ha TemnepaTypu o oko 80°C. OBaj npouec Tpaje cBe 40K TeMnepatypa y
LeHTpy npousBoja He JocTurHe Hajmawe 70°C. YkynHO Tpajawe TonnotHe obpage je 105
MUHYTa, WITO rapaHTyje 6e36eaHOCT 1 KBAaNnUTET NpoM3BOAa.

Kapa je oBaj nocTynak 3aBpLUeH, TPOM3BOA Ce Xraau, a 3aTUM nakyje y KapToOHCKy amGanaxy.
Y nakosawe ce ctaerba 12 komaaa og no 250 g u 3 pyae og oko 1200 g. Mo 3aBpLueTKy
nakoBawa, Npon3Boau ce 4YyBajy Ha TemnepaTypu oa 0 go 4°C, yume ce ocurypaea kbuxosa
ceexuHa u 6esbegHocT npe ncnopyke notpowayuma. OBaj NaXXrbMBO KOHTPONUCAH npouec
NPoM3BOAHE U CKNaAULLTEHA OCUrypasa Aa Npov3BOAN 04 TyHE 3a4pKe CBOje HYTPUTUBHE U

opraHonenTuyke Kapaktepuctuke, LUTO AONPUHOCU Behem 3a00BOSbCTBY Kynaua.

3.2. JIABOPATOPUJCKA UCMUTUBAHA

OcHoeHU Aeo nabopaTopmjcknx ncnutmeama npoussoga TYHNMHO CTUWLHEHNX OUNETA
TYHE uunHuna cy:

¢  Mukpobuonowka ncnmtmeamwa

o Xemujcka ucnutmeara

e CeH3opcka ucnutuBama

UcnuTtneama cy KoHUMNMpaHa Tako Aa ce Kpo3 U3Bofhere CTyauje oapXXUBOCTM UCNUTA]jY CBUI
MUKPOBUONOLLKM, XeEMUjCKN 1 CEH30PCKU NapameTpu oA 3Hadaja 3a 6e36eHOCT u KBanuTeT
HoBOr nNpoussoaa. McnutueaHn napameTtpu cy y cknagy ca Baxehum HauuoHanHum u EY
nponucuma u3 odbnactu 6e3begHOCTU U KBanUTeTa OBE BpPCTE Npon3soaa.

Y3opuu , TYHUHO CTULLHEHN DUNETU TYHE" YyBaHK Cy Yy pacxnaaHoj KOMOpY Ha TeMnepaTtypu
oA +3°C. Mukpobuonoluka, xemujcka U ceHaopcka ucnutusama pahena cy 1., 30., 45., 60.,
70., 80., 85. n 90. aaHa.
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Cratnctuyka obpaga pesynrata obaBrbeHa je kopuwherem nporpama Microsoft Office Excel
(2016). 3a opgpefuBare CTaTUCTUYKE 3HAYAHOCTU pasnuka uaMely cpeawux BpegHoCTM
ncnuTaHWxX napameTapa Ha HWBOY 3HayajHocTu o 95% (p<0,05) kopuwheHa je one-way
ANOVA n post-hoc Tukey's TecT.

Tokom n3Boferwa cTyanje oApPXMBOCTM MepeHa je TemnepaTypa y pacxnagHom ypehajy vy
koMe Ccy JyBaHuW ysopuun. Ha [padukoHy 1 ce Moxe BMAETM ONcCer y Kome ce kpeTtana

Temneparypa Tokom 90 JaHa ucnuTmBarmba.

5 10 15 20 25 30 35 40 45 50 55 60 65 70 75 80 85 90

45

lzmerena temperatura °C
o = ~ w
V2] [ wvi N (93] w w

(@]

Dani odrZivosti

IpachukoH 1. BpeaHocTn TemnepaType Koje ce usmepeHe y pacxnagHom ypehajy Tokom

nssohera cTyamnje oapXuBoCcTy

3.2.1. Mukpobuonouwika ucnuTuBama

MukpobuonoLlkn napameTpu Koju Cy MUCMWTaHM TOKOM pasBoja OBOr nNpousBoga cy
npeacTas-eHn y Tabenu 2.

Ta6ena 2. cnutanm mukpobronoLwku napameTpu

WnpoukaTtopu XurujeHe ]

MaToreHn MUKpOOpPraHnu3mMm
MUKpPOOpraHu3mMu KBapa
Ykynan 6poj 6akrepuja Koarynasa nosutusHe ctadounokoke
BakTepuje mneyHe kucenuHe Escherichia coli

. Listeria monocytogenes
Enterobacteriaceae cytog |
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Bpoj cynduTtopeaykyjyhux 6akrepuja Salmonella spp.

MukpoGuonouwika ncnuTMBarba npowssoaa pafeHa cy npema cnegehum craHaapaHUM

meToaama:

1.

SRPS ISO 11290-1: 2017 - Horizontalna metoda za otkrivanje i odredivanje broja

Listeria monocytogenes Deo 1: Metoda otkrivanja;

SRPS IS0 4833-1:2014 - Horizontalna metoda za odredivanje broja mikroorganizama -
Tehnika brojanja kolonija na 30°C;

SRPS ISO 21528-2:2017 — Horizontalna metoda za otkrivanje i odredivanje broja

Enterobacteriaceae. Deo 2: Metoda brojanja kolonija;

4. SRPS ISO 6579-1:2017 —Horizontalna metoda za otkrivanje Salmonella spp.;

SRPS ISO 16649-2:2008 —Horizontalna metoda za odredivanje broja B- glukuronidaza
pozitivne Escherichia coli Deo 2: Tehnika brojanja kolonija na 44°C pomodéu 5-bromo-4-
hloro-3 indolil- B —D- glukuronida;

ISO 15214:1998 —Horizontalna metoda za odredivanje broja mezofilnih bakterija mleéne
kiseline - Tehnika brojanja kolonija na 30°C;

SRPS ISO 6888-1:2021 — Horizontalna metoda za odredivanje broja koagulaza pozitivnih
stafilokoka (Staphylococcus aureus i druge vrste). Deo 1: Tehnika upotrebom agara po
Baird Parkeru;

SRPS EN ISO 15213-1: 2023 - Mikrobiologija lanca hrane — Horizontalna metoda za
otkrivanje i odredivanje broja Clostridium spp. - Deo 1: Odredivanje broja sulfitoredukujuéih

Clostridium spp. tehnikom brojanja kolonija.

MukpoGuonolika ncnutueamwa cy paheHa y aynnukaTty u3 5 jeauHuua npoussoga CBakor

npeasuhieHor gaHa ucnutusatsa. MNocne uHkyGaumje 6pojaHe cy napacne konoxuje. JobujeHu

Bpoj konoHuja MHOXeH je ca BenuuuHoM paspefetba, nogerseH ca 6pojem rpama W UckasaH

kao log cfu (Colony Forming Unit) y 1 rpamy npoussoaa.

Pesyntatv KMHeTUKe WCNMTUBAHWUX MUKpOOpraHu3ama npukasaHu cy Ha [padukoHy 2.

MpukasaHe BpeaHOCTW Cy cpeAatbe BpenHOCTW gobujeHe wcnuTUBakeM 5 jeauHuua

npoun3eoda 3a cBaku gaH ucnutuesama.
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padukoH 2. KuHeTuka mukpoopraHnsama y yzopumma TYHUHO CTULLHSEHUX dUNETA
TYHE

Pesyntati MukpoGronowiknx ncnutuearba ykasyjy fa TOKOM Lienor UCnMTUBaHOr nepuoaa y
ysopuuma nog Hasusom TYHUHO CTULLHEHUX PUNETA TYHE Huje yTBpheHo npucycTso
Salmonella spp. n L.monocytogenes, Ook je 6poj 6aktepuja dhamunuje Enterobacteriaceae,
koarynasa-no3uTuBHWUX ctacunokoka, E.coli n cyncdutopeaykyjyhux knoctpuaunja 6mo je < 10
cfu/g.

YkynaH 6poj aepobHux mesocunHux Hakrepuja nokasmeao je nNocTeneH pacT TOKOM Lenor
nepuoga ucnutueama. bpoj aepobHux 6akrepuja 6o je ctatucTuykm 3HaqajHo Behu (p<0,05)
45. pana (1,86x0,17 log cfu/g) y nopeherwy ca 30. gaHoMm ucnutueata (1,48+0.20 log cfu/g),
kao n cTaTUCTUYKKN 3Ha4ajHo Behu (p<0,05) 80. aaHa (2,70+0,52 log cfu/g) y nopehery ca 70.
AaHom ucnuTtuearka (2,30+0,2 log cfu/g). Mocneaker, 90. faHa ucnuTuBaka ykynaH Gpoj
aepobHux mesodunHux 6akrepuja 6uo je 3,07+0,53 log cfu/g. Ykynax 6poj 6akrepuja mneyHe
KucenuHe Takofje je nokasmBao nocTeneH TpeHA pacTa TOKOM Lienor nepuoaa UCnuTUBaHa.
bpoj Gakrepuja MmneyHe kucenuHe 6uo je 45. paHa ucnuTusamwa (1,70+0,34log cfu/g)
CTaTUCTUYKK 3HaYajHo Behu (p<0,05) y ogHocy Ha 30. gan ncnutueara (1,28+0,71 log cfu/g),

Kao u cTaTUCTUYKK 3HavajHu Behu (p<0,05) 80. pana (2,68+0,10log cfu/g) y nopehery ca 70.
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AaHom ucnutueawa (2,02+0,25 log cfu/g). MNocnegmwer gaHa ucnutuBakwa ykynaH 6poj
HakTepuja MneyHe kucenuHe je gocturao BpeaHoct og 3,01+0,28 log cfu/g.

Ha ocHoBy pesyntata MMKpOoBWUONOLWIKMX UCNNTUBAa MOXE CE 3aKSby4uTU Aa je Npousson,
TOKOM Uenor nepuoga ncnutueamwa 6o Mukpobuonowkn ncnpasaH n ctabunax, o4HOCHo Aa
Cy napameTpu xurnjeHe y npouecy npoussoarwe 6unun BUCOKU, a HOBW NPOVU3BOA 34PABCTBEHO

Oe3benaH.

3.2.2. XeMujcka MICNMUTUBaKA

Y OKBMPY Xemwujckux ucnutmeawa npoussoga TYHUHO CTUWLHSEHU OUNETUN TYHE
npaheHe Ccy XWAPOMUTUHYKE W OKCWAATMBHE MNPOMEHe MacTu y3opka (KucenuHcku 6poj,
nepokcuaHu 6poj n caapxaj manoHgmanagexuga - TBK TecT), npumeHom cnegehux metoaa u
cTangapga:

 SRPS EN ISO 660:2021 - Ulja i masti bilinog i Zivotinjskog porekla - Odredivanje
kiselinskog broja i kiselosti

* SRPS EN ISO 3960:2017 - Ulja i masti biljnog i Zivotinjskog porekla - Odredivanje
peroksidnog broja

» Tarladgis BC, Pearson AM, Dugan LR (1964) - J.Sci. Food Agric. 15, 9:602-607.
Holland CD (1971) J. Assoc. Off. Anal. Chem. 54, 5:1024-1026.

Xemunjcka wucnuTuBawa cy pafeHa y gynnukaty M3 5 jeguHuua npoussoga CcBakor
npeaBufeHor gaHa NCNUTUBakbA.

lNpomeHe xemujcknux napameTapa, y TOKy UCIUTUBAHON Nepuoaa O4pXXMBOCTU, NpuKasaHe cy
Ha rpacpukoHuma 3, 4 n 5. Cpeare BpegHOCTH ca CTaHAAPAHOM AeBujaunjoM npukasaHe cy

y Tabenu 3.
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Dan odriivosti

'pacbukoH 3. MNpomeHa kucenuHckor 6poja No AaHUMa UCNUTUBAHE OAPXMBOCTY NPOM3Boaa
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Dan odrzivosti

FpacdukoH 4. NpomeHa nepokcuaHor 6poja No AaHUMa UCNUTUBAHE OAPXXNBOCTH
npoussoga
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'pacuxoH 5. NpomeHa cagpxaja manoHguangexuaa (TBK TecT) no gaHuma ncnutusaHe
OAPXUBOCTU NPON3BOAA

Tabena 3. MNpomeHe xemujckux napameTapa Npou3soga TYHWHO CTULLHEHWN DUMETH TyHe
(kncenuHckn 6poj, nepokcugHu Gpoj M cagpxaj manoHanaexuwaa — TBK) no gaHuma

ncnnTuBaHe oOpPXXMBOCTHU

OaHn Kuc. 6poj Mep. 6poj TBK
OAPXUBOCTH (mg KOH/g) (mmol/kg) (mgMAL/kg)

1 0,94+0,15 0,00 0,61+0,11
30. 2,59+0,10 0,00 0,63+0,19
45. 1,81£0,12 0,00 0,64+0,07
60. 0,62+0,07 0,00 0,52+0,19
70. 0,63+0,20 0,00 0,563+0,04
80. 0,69+0,18 0,00 0,52+0,11
85. 0,72+0,10 0,00 0,53+0,02
90. 1,10+0,20 0,00 0,5410,_1 5
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AHanusom gobujeHnx pesyntaTta 3a UCMMTUBAHW NPOU3BOA, MOXE CE YOUUTH 4a je BpeaHOCT

KucenuHckor Gpoja, kao mepa xugponuse nunuaa, y TOKYy nepuoga UCnUTMBaka umana

CTaTUCTUYKKM 3Ha4ajaH (p<0,05) nopact oa 1. (0,94+0,15 mg KOH/g) ao 30. gana (2,59+0,10

mg KOH/g) ncnutusama, a 3atum ctatucTuykn 3HavajaH (p<0,05) nag go 60. gaHa (0,62+0,07

mg KOH/g) ogpxusocTu. HakoH Tor nepnoga BpeaHocCT kucenuHckor 6poja je 6una 'y 6narom

nopacTty Ao 90. paHa ucnutusama (1,10+0,20 mg KOH/g).

BpeaHocT nepokcugHor 6poja Huje ce mewana u usHocuna je 0,00 mmol/kg Tokom nepuoga

ncnuTMBara 0apPXKUBOCTMU.

Cappxaj manongnangexvuaa (TBK-tecT) ce Hanaswo y oncery oag 0,52+0,11 mg/kg ao

0,64+0,07 mg/kg y ToKy nepuoga ucnutmeara oap>XMBOCTH, LUTO yKa3syje Aa HWje AOWo A0

cTBapatba CekyHAapHUX Npovs3Boaa okcuaauuje.

AHanuse HYTPUTMBHE BpPEZHOCTU npousBoda cy pafjeHe y aynnukaty u3 5 jegunHuua

npon3soAa NpBOr AaHa UCNMTUBakLA.

HyTpuTtusHe BpeaHOCTW Npon3soga cy ucnutaHe npumeHom cnegehux MeToga u ctaHgapaa:

e Odredivanje sadrzaja proteina-metodom po Kjeladhl-u (prema uputstvu proizvodaéa

User Manuel™ Digestor, 1001 3846/Rev. 4, Foss, Sweden; Manual book-Kjeltec Auto
1030 Analyzer, Tecator, Sweden; SRPS ISO 937/1992).

e SRPS ISO 937/1992. Meso i proizvodi od mesa-Odredivanje sadrzaja azota
ukupnog pepela (referentna metoda)
» SRPS ISO 1443/1992. Meso i proizvodi od mesa-Odredivanje sadrZzaja ukupne masti

e SRPS [SO 1442/1998. Meso i proizvodi od mesa-Odredivanje sadrZaja viage
(referentna metoda)

¢ SRPS IS0 936/1999. Meso i proizvodi od mesa-Odredivanje ukupnog pepela
e SRPS EN ISO 12966-3:2011. Ulja i masti bilijnog i Zivotinjskog porekla — Gasna

hromatografija metilestara masnih kiselina — Deo 3: Priprema metilestara kori§éenjem
trimetilsulfonijum-hidroksida (TMSH).

¢ AOAC Official method 963.22. Methyl esters of fatty acids in oils and fats, Gas
chromatographic method. Official methods of analysis of AOAC International, 16th
edition, 1995. Volume Il. Arlington, USA.
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HyTputusHe nHdopmaLmje nponssoaa cy npeacrasrbeHe y Tabenu 4.

Ta6ena 4. HytputueHe nHdopmauuje 3a 100 g npoussoaa

' NapameTap BpenHocT

| MpoTenHn 15,00

' Mactu 0,47
3acuheHe MacHe kucenuHe 0,25
YrroeHn xugpartu 2,50
LLlehepn 0,41
Co 2,50

' EHepreTcka BpeaHocT [kcal/kJ] 771326

3.2.3. CeH30pCcKa UCNUTUBaHK-A

CeH3opcka oueHa u3BedeHa je oA CcTpaHe LwWwecT obydyeHux ouewmBada (SRPS ISO
8586:2015) y naGopatopuju UHcTMTyTa 3a xurujeHy u TexHonorujy meca y beorpaay,
onpemsbeHoj y cknaay ca craHgapgom (SRPS EN 1SO 8589:2015). Y3opuu cy obenexeHu
ogrosapajyhum wudpama (Tpoundpern 6poj) u npeacrasrbeHn ouewmadnuma y kabuHama
3a WHAMBMAYanHu pag, npu Yemy Cy UCNOWTOBAHW ONTUMANHW YCNOBWU 3a pag y nornegy
TeMmnepaType, BfaXxHOCTW Basgyxa u oceeTsbewa (bantuh, 1994).
Y CeH30pCKOj OLUEeHM y4yecTBOBaNoO je LWeCT ouewuBava, uuja cy dyna TecTupaHa
ogrosapajyhum ceH30pCKUM TeCTOBUMA:
o SRPS ISO 3972:2016 — Senzorske analize — ,Metoda utvrdivanja osecaja ukusa"“
o SRPS ISO 5496:2014/A:2021 — Senzorske analize — ,Upucivanje i obucavanje
ocenjivaca za otkrivanje i prepoznavanje mirisa”,
e SRPS ISO 11037:2013 - Senzorske analize -,Uputstva za senzorsko ocenjivanje boje
proizvoda®,
e SRPS ISO 4120:2021 - Senzorske analize — ,Test trougla“ (test za ispitivanje

sposobnosti ocenjivaca da razlikuju razli¢ite koncentracije modela rastvora).
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Takohe, ouewuBa4m jeaaH nyT rogulse yYecTByjy y meflyHapogHum mefynabopatopujckum
ynopegHum ucnutuBawuMma y obnactu ceHsopHe aHanuse - ‘“proficiency testing",
opraHnsatop DRRR - Deutsches Referenzburo fur Lebensmittel-Ringversuche und
Referenzmaterialien, Deutscher Akkreditierungs Rat, D-87435 Kempten, Deutschland, u
“Majy yCneLlHo pelueHe TecToBe.

Momohy ,KeaHTutaTtuBHo geckpuntusHor Tecta“ (SRPS ISO 6658:2018) Ha Hymepuuko-
AecKkpunTuBHoj ckanu (Tabena 5), oueHama og 1 0o 5 oueweHa Cy CeH3opcka CBojcTBa
npoussoga, a BpPedHOCTU Cy WCKasaHe Kao cpeawe BpeaHocTM fobujeHe of wecT
ouerusayva.

Tabena 5. Hymepunyko geckpMnTUBHA CKana 3a OLEeHY CEH30PCKUX CBOjcTaBa

|

BpojyaHa oueHa . OnucHa oueHa
4,50 - 5,00 n3y3eTHO nNpuxsaTibuea
B 3,50 - 4,49 BeoMa npuxeaTtibuea
2,50 - 3,49 npuxesaTtrbuea
2,01 -2,49 Ha rpaHMUM NpuxBaTibUBOCTU
< 2,00 - HenpuxsaT/buea

Onuc npoussoaa: Mupuc, ykyc v mnsrneg oaroeapajy KapakTepucTukama npowussopa.
Owmorau je 6e3 Habopa n gobpo npunexe y3 Hages. Npecek je xoMoreH, pyxuyacte 6oje ca
BUABUBUM KoMaguhuma meca TyHe, KapakTepucTudHe 3a Meco TyHe. [1ponsBoj je YBpcTo —
enacTuyHe KOH3UCTeHLMje 1 Nako ce Hapeasyje.

Y OKBUPY CEH30pCKUX ucnutueartba npaheHe cy NpomeHe cnosballkwer uarneaa, uarneaa
npeceka, 6oje, KOH3nCTEHUUWje, Mupuca n ykyca. Cpeatbe BpeAHOCTU OLEeHa Cy NpukasaHe Ha

rpacukoHy 6.
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"pacpukoH 6. CeH3opcka oueHa TOKOM UCNUTUBaa OAPXKUBOCTU

Oa npBeor 4o YyeTpaecetTneTor gaHa ncnutuBakba o4pXXUMBOCTW Npou3Boda, CBU MCNUTUBAHNU
napameTpu, OUEeHEeHW CYy Kao ,M3y3eTHO WU Beoma npuxsaTibuBu®. Cnosbalumwun wnarnea
npon3eoga TOKOM Lenor nepuoga ucnntmeamwa oLeHeH je Kao ,W3y3eTHO npuxBaTrbuB®, gOK
Cy usrnen npeceka, MMpuc N yKyc o wesneceTor gaHa go nocrnegwer gaHa ncnutmeama

OAP>XMBOCTU OUEHEHWN KAO0 ,MPpUXBATIBLUBK®.

3.2.4. UHcTpymeHTanHo ogpefuBame 6oje

3a uHCcTpymeHTanHo oppefuBare Goje npoussoaa kopuwheH je Konopumetap (Minolta
Chroma Meter RC-400), npomepa onTuykor coumsa 8 mm, ca Ussopom oceeTrbera D65. Mpe
Mepeta anapar je kanubpucaH nomohy ctaHaapaHe 6ene nnouunue (Y = 87,20; x = 0,3173;
y = 0,3348). Mepemne je 06aBrbeHO Ha LWECT Hape3aka Npov3Boaa.

3a npukasusatse 6oje kopuwheHe cy cnegehe BpeaHocTu: L* BpeaHocT - ceetnoha, a* - yaeo
LupBeHe Boje n b* - yaeo xyTte 6oje. PesynTtaTu ucnutuBara NpukasaHu Cy Kao cpeare
BPeAHOCTU * cTaHAapAHa Aesujauunja.

Y Ttabenu 6. npeacTaBrbeHu cy pesynTtaTu WHCTpyMEHTanHor Mmepewsa Goje npeceka

CTUlHeHux cduneta TyHe, CIE Lab cuctem, n = 6.
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Tabena 6. PesyntaTtu MHCTpyMeHTanHor mepekwa 60je

Oanu a* - yneo upBeHe
L* - cBetnoha b* - yneo xyTe 60je

OApPXUBOCTH ooje

KN 79,50+1,40 10,26+1,86 10,84+1,42
30. 79,11+1,23 10,68+1,78 10,48+1,44
45, 78,4211,26 10,70£1,93 10,90+1,21
60. 78,55+1,13 10,3211,57 10,82+1,52
70. 78,77+1,21 10,39+1,21 11,36+0,89
80. 78,29+1,39 10,53%1,74 11,26%1,12
85. 79,84+1,39 10,51+2,80 10,70+1,22
90. 80,10+1,28 10,70+2,52 10,5910,98

Tokom gesegeceT AaHa ncnuTuBakba HUCY yTBpheHe CTaTUCTUYKKU 3HaqajHe pasnuke (p >
0,05) namehy BpeaHocTu ceetnohe (L*), kao HM u3meRy BpeAHOCTW yaena LpBEHE U XyTe
6oje cTuwreHnx duneta TyHe.

Ha ocHOBY wu3BpweHMX MMKPOOWONOLIKUX wucmuTUBaba YTBpPREeHO je pa ToKkoM uernor
ncnuTuBaHor nepuopa y ysopuuma npouseoga TYHUHO CTUWLHEHU OUNTETU TYHE Huje
yTBphieH pacT naToreHmx MuKkpoopraHusama. YkynaH 6poj aepobHunx mesocunHux 6aktepmija,
kao n 6poj bakTepuja MneyHe kucenuHe NOKasMBao je NOCTENeH pacT TOKOM Lenor nepvoaa
ncnuTueaka.

Xemujcke aHanuse ykasyjy Aa TOKOM nepuoaa WCNUTMBaba HWje AOWNO A0 3HATHOr
nosehata cagpxaja NpUMapH1X 1 CeKyHaapHUX Npov3Boaa NUNugHe okcuaaumje.

AHanuse Koje je o6aBuoO CEeH30pHW NaHen nokasyjy Aa je npou3sog TOKOM Lenor nepuoaa
ncnutmeama (90. gaHa) 3agpao NoXerbHe CeH30pHe KapaKTepucTuke.

M3 rope HaBeaeHOr ce MOXe 3aKibyunTu Aa Cy pe3ynTtaTh UCNUTUBatba CEH30PCKE, XeMujcke
n Mukpobuonowke nabopatopuje y carnacHoctu. Ha OCHOBY npukasaHux pesynaTaTta
MuwIbewa cMmo aa je npoussog ,TYHUHO CTUWHEHUN OUNETU TYHE” oapxus 90
(neBepeceT) naHa.

Ha cnukama of 4-6 je npukasaH nsrneg npoussoaa , TYHUHO CTULLHEHW PUNETU TyHe".
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Cnuka 4. N3rneg rotosor npoussoga , TYHUHO CTULLHKEHWN chuneTn TyHe" (Npouseos y

nonuaMuaHom oMmoTtayy)

Cnuka 5. N3rnep rotosor npoussoaa , TYHUHO CTULLH-€HU huneTu TyHe" (npounssog 6e3

nosivamMmnaHor omortava)
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Cnuka 6. Marneg rotosor nponssoaa , TYHUHO CTULLIHLEHU DUNeTn TyHe" (Y3ayXHKU u

NonpeYHu npeceun npoussoaa)
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3.3.

OEKNAPALIUJA NMPOUN3BOAA N 3AKOHCKA PEINYJNIATUBA

TabGena 7. [leknapauuja npoussoga

Ha3ue npounsBopa:

Fpyna npousBopa:

Ha3ue u ceguwite
npoussofaua:

Cacrojum:

3eMrba nopekna:
HeTo TexuHa:

Ynotpebr-uBo go:

Ynotpe6r-uBo HaKoH
oTBapaha:

70T 6poj :

YcnoBu vyyBama:

KaTteropuje notpowaua
Kojuma je npousBon
HaMeHeH:

AdcdunpmaTtuBHe nopyke:

| cca 1200g

TYHUHO CTULLIHEHWN ®UNETU TYHE

BapeHa kobacuuya og pube

AOTA Pubapcteo OO, Llapa Jtasapa 66, bayku Japak

Meco TyHe 55%, Boga, 6enaH4eBUHACTU NPOU3BOAU OA COje, MOANMDUKOBAHK

KYKYPY3HU ckpoB, Kyxurscka co, 4eKCTpo3a, 3rylWwhusaun (kapareHaH, ryap ryma),
perynatop kucenocTu (TpudocdaT), cpeacTea 3a xenvpatse (kapyba ryma,
Kanujym xnopua), ekCTpakTu 3a4uHa, aHTuokcuaaHc (Hatpujym eputopbar),
nojaumeay ykyca (MOHOHATPUjyM-TnyTamunHaT), apoma, KOH3epBaHC (HaTpujym-
HUTPWT)

Peny6bnuka Cpbuja

250g -

90 pana (opgwTamnaH Ha amBanaxm)
5 paHa

OpwTamnaH Ha ambanaxwu

YysaTtu Ha TemnepaTypu og 0 — 4°C

Mpownasoa je HamerEeH LUMPOKOM Kpyry noTpoiuaya.

Oa duneta TyHe, Mpon3so/ ynakosaH y HejecTUBW oMoTaY
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Tabena 8. AnepreH nHgo

AnepreH na He
[nyTeH X
Pakosu X
Puba X

Jaja ] X
Kuknpuku X
Coja X

Mneko X
KowTywaeo Bohe X
Cnauvua X
Llenep - X_
Cycam X
CymnopHu anokeng n cyduTy y KoHUeHTpaumju sehoj

o4 10 mr/n n n3paxenun kao SO2 X

Ha Gasn nobujeHnx dpusmyko-xemujckux pesynrara, kKao 1 Ha OCHOBY CEH30PCKMX CBOjcTaBa
osa BpcTa npoussoaa (TYHUHO CTUWHEHU ®UNETU TYHE) ce y npoMeT cTaBsba Kao
bapeHa kobacuua og meca pube (npema MpaBunHUKy o KBanuTeTy 3a Npou3soae pudapcTsa,
LIKOSbKaLle, MOpPCKEe jexeBe, MoOpcKe kpacTaBue, xabe, Kopraye, NyXesBe M HUXOBe
npoussoge (Cn. rnacHuk PC, 6p. 51/2021) koH3epBe o4 Meca y koMaguma Hucy aeduHucaqe)

'y nponssoambu 1 NpoMeTy Mopa Aa ucnywasa cnegehe ycnoee KBannteta Be3aHe 3a:

| - Knacudmkaumjy, kateropusaumjy 1 Hasue npounssoaa:

MNpema [MNpaBunHUKY O KBanuTeTy 3a Npou3Bode pubapcTea, LiKOSbKalle, MOpPCKe jexese,
Mopcke kpacTasue, xabe, kopwave, nyxese u wuxose npoussoge (Cn. rnacHuk PC, 6p.
51/2021) GapeHe kobacuue op pube ce cTaerbajy y npoMeT cxoaHo oapeadama un. 65, 66,
67,70, 71.

Il - ®usnuka, xemmjcka, cpu3nuKko-xemMujcka M CeH3OpcKa CBOjCTBA, KaO MU cacTas
npousBopaa:
BapeHe kobacuLe koje ce cTaBrbajy y npomMeT Mopajy ucnywanaTu cnegehe saxrese:

1. Aa cagpxe Hajmarbe 11% npoTenHa;

2. pa He cagpxe Buwe oa 25% mactu;

3. [a UM je Npecek XOMOreH;
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BapeHe kobacuue of pube ce ctaBrbajy y npoMeT y oxnafeHOM cTawy U 4YyBajy Ha

Temnepatypu oa 0 go +4°C.

4. NPEOHOCTWU TEXHUYKOI PELUEHA

Ca TexHonowkor acnekra, nponssogta kobacuua of pubrber Meca npeacraBrba 3HauajaH
usasos. CneuududHocTu pubrber meca, 0 kojuma je Beh 6UNO peun, YmHe npouec
npoussoAe cnoxeHUM. Kaga ce pagn o NnponsBoamun KOH3epeu o Meca pube y komaauma,
rNaBHU N3A30B je NOCTURN BUCOKO XerbeHu KBanuTeT koH3ymauwmje. MNponssoaa ce Ha Takas
Ha4yuH npoussoae Ada Bu3yenHo noacehajy Ha cnuyHe kobacuue o4 Meca KpynHe CToke, anu
UCTOBPEMEHO 3aapxKaBajy cneundunyan u npujatad Mupuc u ykyc pube.

BaxHo je pa kobacuue 3agpxke wTo OnuXKe HYTPUTUBHE KapaKTEpUCTUKE CBeXer,
HenpepafeHor pubrber meca, kako 6u noTpowayn umanu MOTNyHY YBEpPSbUBOCT Y
3apaBCcTBEHe npedHocTU oBUX npoussoda. lMopea Tora, notpebHO je ycmepaBawe Ha
WHOBaUMje Y NPOU3BOAHOM NpOLIECY, Kao W Y KOPULITEHY aauTMBa U AojaTtaka, Kako 6u ce
NOCTUrNWN CBW 3axTeBW noTpowaya. [lapanenHo ¢ Tum, cTBapamwe KBANUTETHUX Npou3Boaa
3axTeBa M CTanHoO yHanpefjusawe TeXHONOrWja, WTO YKYNHO NpeacTaBifba KOMMMEKCHY K

AnHamunyHy obnact 3a passoj.

HajsHayajHunje npeaHOCTN HOBOr NPON3BOAA CY:

1) Mpomnssoa je HanpaBrbEH UCKIbYYMBO Of YMCTOr Meca TyHe, 6e3 ukakeux gojataka meca
Wnu MacHor TKUBa Apyrux Xueotuka. Mnak, ycnenu cMo ga nocTurHemMo ctabunHy emynaujy
Koja MMa u3y3eTHO MOBOrbHe ceH3opcke kapakTepuctuke. OBaj NpUCTyn pesynTupao je
NPOM3BOAOM BUCOKUX OMONOLWIKNUX BpeaHOCTH, GoraTuM omera-3 MacHUM KucenuHama, Koje

NO3UTUBHO yTUYY Ha 34paBrbe cpua U KpBHUX cyaoBa.

2) lNMpoussoa Ha npeceky uma pyxudacty 60jy, koja je kapakTepucTMyHa 3a MEeCO TyHe.

KoHaucTeHuuja je uBpcTa 1 enacTuyHa, LWTO oNakuiaBa pesare Ha XerbeHe Komage.
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3) 360r npumeHe onucaHux TEXHOMOLUKMX npoueaypa, oBaj NPOM3BO4 MMa MPOAYXKEH pok
OOpXUBOCTU y nopefewy ca CNMYHUM MNpou3BOAMMA 04 Meca ApYrux XueoTuwa. OBO
npeacraerba 3Ha4yajaH Hanpegak y TEXHOMOLKOM pa3Bojy OBE KaTeropuje Nnpoussoaa, anu u
Yy €KOHOMCKOj onpasAaHOCTU — MawK nospaT, Beha LWwaHca 3a ycnewHy npoaajy jeaHe

npoussegeHe cepuje.
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7. INCTA PAHWUJE NPUXBAREHUX TEXHUYKUX PELLEHSA (MO
AYTOPY)

Op Munad MunujaweBuh, BULLIN Hay4HWN capagHUK

1. ,HoBW NpucTyn KOHTPONM TEXHONOLWKOr npoueca Gapernx nponseoga og meca“. M84
(2016).

2. ,CyBO CBUHCKO MECO Ca CMarEHUM caapxajeM HaTpujyma“. M84 (2017).

3. ,OppefiuBatbe  MONUUMKNNYHWX  APOMAaTUYHUX  YITbOBOAOHMKA  NMPUMEHOM
BUcokoedukacHe xpomatorpaduje (HPLC)". M81 (2019).

4. ,TyHuHo canama of dwmneTa TyHe". M81 (2020)

5. ,Csexu cup ca 0% mneuHe mactu“. M82 (2017)

6. ,llocebna kobacuua — huHo ycnTHeHa DGapeHa kobacva ca CMakbeHUM caapXajem

HaTpujyma xnopuaa“. M84 (2019)

Op Jenena Babuh MunujaweBuh, BuWK Hay4yHN capagHuK

1. ,OppefjuBare nupeTpouaa npuMeHoM racHe xpomatorpaduje”. M81 (2018).
~<dPepmeHTCcaHa cyBa kobacuua ca cmaweHnM cagpxkajeM HaTpujyma“. M84 (2017).
2. ,PepmeHTnCaHa cyBa kobacuua ca cmaweHUm cagpxajem HaTpujyma“. M84 (2017)
3. ,Cexu cup ca 0 % mneyHe mactn”. M82 (2018)
4. ,lMocebHa kobacuua - huHo ycuTheHa BapeHa kobacuua ca cMarbeHUM cagpajem
HaTpujym xnopuaa“. M84 (2019)
5. ,MNunehun yesanuuhu ca cmareHUM cagpxajeMm HaTpujym xrnopuga“. M84 (2020)

6. ,TyHuHo canama og cduneta TyHe". M81 (2020)

Op BecHa hopheBuh, Hay4yHu caBeTHMK

1. ,MeToga 3a ugeHtudukaunjy GureHuMX n XMBOTUHCKUX MAcTH y MNEKY U Npoussoguma
oA Mreka racHom xpomaTtorpacdujom ca FID getektopom®. M81 (2019)
2. ,OppefuBare  NONUUUKNUYMHUX  ApOMaTUYHUX  YITbOBOAOHWKA  NPUMEHOM

BUcoOKoedukKacHe TevyHe xpomaTorpaduje (HPLC)". M81 (2018).
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9.

,Onpehusare nupeTponaa NnpUMEHOM racHe xpomarorpaduje” (npegnor MatuuHor
Hay4Hor oabopa 3a bulll og 20.12.2018). M81 (2018).

Jlepray meay“. M81 (2018).

~OnpehuBame cagpxaja MacHUX KkucenuHa racHom xpomatorpadujom (GC/FID) y
Mactuma n yrouma BurbHor n xusoTukckor nopekna“. M81 (2017).

,CYBO CBUHCKO MECO ca CMateHUM caapxajeM HaTpujyma“. M84 (2017).
WMHTerpanHo ynpaerbame TEXHOMNOLKAM onepauunjama y npousBoAN KOH3EpBU o[
meca/rotosux jena“. M84 (2016).

,HOBW MpUCTYN KOHTPONU TEXHOMNOLLKOr Npoleca GapeHux npoussoaa oa meca“. M84
(2016).

~Meco xuBuHe o6oraheHo KOkYyroBaHoOM NMHONHOM KucenuHom®. M84 (2015).

10. ,TexHn4ko pelwere: ,TexHONMOWKN MNOCTynak npowssoawe HapeHux kobacuua of

1.

meca uunpuHnaa“. M83 (2013).
“OueHa cBexxuHe pube Meperem AVENeKTPUYHUX CBOjcTaBa Koxe U muwuh”. M85
(2011).

Op JacHa huHoBuh-CtojaHoBURA, Hay4yHM caBeTHUK

. ,OoaopefuBame  MOMUUMKNMYHUX  apOMaTUMYHWX  YIrMjOBOOOHMKA  NPUMEHOM

BUCokoedpukacHe TevHe xpomaTtorpadmje (HPLC)". M81 (2019)

,<Oapehunsarwe nupetponaa npumeHoM racHe xpomartorpadcuje”. M81 (2019)
s[IpUMeHa nonuecTepckmx nakoBa 3a Cnosballiy 3alWTUTY Noknonaua 3a KoH3epee
numeHke ca uurbem noborbliawa hYHKLMOHANHUX CBOjCTaBa, CHeHa NOPO3HOCTH

npeesnaka u cnpevyasaka HacTtaHka koposuje“. M82 (2019)

Op UsaHa BpaxkoBuh flasuh, BUWKW Hay4HWU capaaHuUK

o 0 bdp =

,CYBO CBMHCKO MECO ca CMaweHUM cagpxajem HaTpujyma“. M84 (2017).

,Meco xusuHe oboraheHo KoOHYroBaHoOM NMUHONHOM KucenuHom“. M84 (2015).

Jluneha jeTpeHa nawTeTa ca cMakbEHUM cagpxajeM HaTpujym xropuaa”. M84 (2015)

“Kokuuryapa-cutorenn agutue Ha 6a3u eceHumjanHux yroa”. M84 (2015)

“@epmMeHTUCaHA cyBa kobacuua ca cMakbeHUM cagpxajem HaTtpujyma”. M84 (2017)
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6. .lMocebHa kobacuua — uHo ycutheHa BapeHa kobacuua ca cMarmeHUM cagpxajem
HaTpujyma xnopuga“. M84 (2018)

7. ,Jaja oboraheHa kOHYroBaHOM NMHOMHOM kucenuHom“. M81 (2019)

8. ,TyHuHo canama og couneTta TyHe". M81 (2020)

9. ,OgpefunBarme BUCOKOMONApPHUX MecTUUMAa MPUMEHOM BUCOKOedMKacHe TeyHe

xpomartorpadguje ca maceHom aetekumjom (HPLC-MS/MS)“. M81 (2024)

Op 3opax MNeTpoBuh, BULWLIKN HAYYHW capagHUK

1. ,MIHTerpucaHo ynpaBrbate TEXHOMOLWKUM onepauunjama y npou3BoAN MECHUX
KOH3epBu/roTosux jena“. M84 (2016)

2. ,HoBu npucTyn KOHTpoOnu TeXHWYKOr nMpoueca npoussoate HGapeHux npoussoaa o
meca“. M84 (2016)

3. .OapefuBarbe  NONUUMKIMYHUX  apOMaTUYHUX  YrTbOBOAOHMKA npuMeHom
BUCOKoedmrkacHe TevHe xpomaTtorpaduje (HPLC) . M81 (2018)

4. ,lNpumeHa nonuecTapckux NakoBa 3a CNofballkby 3alTUTY MoKnonaua 3a KOH3epBHe
NVMeHkKe ca unrbem noborblaka MyHKUMOHANHUX CBOjcTaBa, CMakera NOPO3HOCTH
npeBsnaka u cnpevyaBaka HacTaHka koposuje®. M82 (2019)

5. ,Metoga 3a npeHTndukaunjyy n ksaHTuuKaumjy GUILHUX N XKUBOTUHCKUX MacTh y
MIieKy U npousBoguma oA Mrieka racHom xpomartorpadujom ca PN getektopom®.
M81 (2019)

Op MupjaHna Jlykuh, Hay4Hu capagHuk

1. ,CyBO CBUHCKO MECO Ca CMarbeHUM cagpikajem HaTpujyma“. M84 (2017)

2. ,MNunehu hesanunhu ca cmarbeHUM cagpxajem HaTpujym xnopuga“. M84 (2020)

3. ,bpsametoaa sa ogpehuBare gonate 60oje y huHO ycutheHum 6apeHnm kobacuuama
Ha ocHoBy Mepera 6oje npeceka y CIE L*a*b* cuctemy“. M81 (2020)

4. ,TyHuHo canama og duneta TyHe". M81 (2020)
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Backi Jarak

PREDMET: Tehnitko refenje <TUNINO STISNJENI FILETI TUNE”

Prema Ugovoru o nauéno tehni¢koj saradnji br.11746 od 21.6.2011. godine Institut za higijenu i
tehnologiju mesa i DTD RIBARSTVO D.0Q.0. su utvrdili da program saradnje obuhvati, izmedu
ostalih tema, razvoj proizvoda od mesa ribe koji bi bili novi na trzistu Republike Srbije i Evropske
Unije.

Cilj DTD RIBARSTVA je bio da se na tr2i3tu regiona, Evrope i ostalim tr2i$tima, pozicionira kao lider
u razvoju novih proizvoda dobijenih preradom ribe i proizvoda biljnog porckla. Ovi proizvodi bi
trebalo da budu pogodni za sve kategorije potrosata, multikonfesionalnog karaktera, sa odredenim

funkcionalnim svojstvima.

Osnovni zahtev DTD RIBARSTVA bio je da se razvtju protokoli za definisanje novih receptura i
tehnolodkih postupaka (otkostavanje i usitnjavanje sirovine, re2imi termicke obrade, pakovanje, uslovi
skladistenja) i njihovo prilagodavanje navedenom tipu proizvoda sa ciljem oluvanja njegove

bezbednosti i planiranog roka odrZivosti na trZidtu.

Struénjaci Instituta za higijenu i tehnologiju mesa, Beograd, u saradnji sa struénim licima DTD
RIBARSTVA su na osnovu zadatih ciljeva pripremili novi protokol koji se odnosi na proizvodnju fino
usitnjene barene kobasice u tipu Pariske kobasice od mesa tune. Protokol je obuhvatio i preporuke za
optimizovanje reZima termitke obrade (pasterizacija u automatskim komorama) i pakovanja.
Primenom definisanih receptura i tehnolodkih operacija dobijena je fino usitnjena barena kobasica od
mesa tune odli¢nog kvaliteta i optimalne nutritivnc vrednosti, uz istovremeno otuvanjc nivoa

bezbednosti proizvoda i planiranog roka odrZivosti.

DTD RIBARSTVO je nakon verifikacije i validacije predloZzenog protokola, u praksi i uz saradnju i

nadzor Instituta za higijenu i tehnologiju mesa, Beograd, tokom 2018. godine olpodelo sa njegovom

Tolwél rates 330100050060 Casdd Agrecole bk Srbeps AD Nows Sod; 325-9500700020071-75 OFP brnka Sz AD Nows Sad | 60-930932-07 Boren Intesa AD Beogrod
PIB: 102082134, MB: 08092427 Redenjs APR: B0 S508/2005; Osnoval lempital. Novton: vpreon | upkaén 2 730 355 50185D; Nenoeton: upaon | unet 743 129.51950
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MULWILEHE U CAFMACHOCT KOPUCHUKA - OTAO PUBAPCTBO, BAYKU
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regularmom primenom i proizvodnjom proizvoda pod nazivom  “Tunino fisnjemi fileti tune”

Danas je ovaj proizvod potpuno inovativan i jedinstven na tri3tu regiona i Evropske Unije. Dokaz za
to je i éinjenica da je na nedavno odrZanom SIAL (Salon Intemational de 1’alimentation) sajmu u
Parizu, inace najveéemn svetskom sajmu inovacija u oblasti prehrambenih tehnologija, uiao u najui
izbor za glavnu nagradu. Na ovaj natin DTD RIBARSTVO Cuva svoju puziciju kuho m duiusden,
tako i na inostranom trZistu.

Izvréni direktor Hrane

Boban Andelkovi¢
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AOKA3U O KOMEPLUWJANMU3ALNJIMN NPOU3BOOA HA MEHYHAPOOHOM
HUBOY

Beb npesenTaumja TyHuMHO NuHMje Npon3Boaa Ha KOjoj ce Hanase NIMHKOBU Ka MapKeTUHLLIKUM
CTpaHuuama n3 Hekonuko 3emarba EY 1 okpyxera y kojuma ce nnacvupa npoussog, , TYHUHO

CTULHEHO hunetn TyHe* kao goka3s o MeflyHapoaHoj komepuujanusaumju.

Why is funa meaf wseful? Better Fer Yuul

Choose Your faverife Ribells Tanlus

-

ch=‘

Tanima tuna fillefs belogua 1alnm

Delicions hites

Kibella stuffed peppers
Dyratmts 4 duy I pugper. 2 yullew s 2 -
camcm ) dctemn 0 ofee ¥

RiBEJIA

LIFE IS WHAT YOU MAKE OF IT
Qoo
Silbo :: Semi-durable products :: TUNINO tuna style fillets cca 1200qg
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Be6 npesenTaumja cajma SIAL — Hajsehu cBeTCkM cajam WMHOBaTMBHUX TexHonoruja y
npexpambeHoj nancTpuju. MNpoussos , TYHUHO CTULLKEHU DUNETU TYHE" je ywao y Hajyxu
Kpyr 3a 3naTHy mefarby cajma kao gokas o meflyHapogHoj komepuumjanusaumju u NpusHamwy

Aa je NPOM3BOL MHOBATUBAH Ha TPXKWLLTY.

@ Connect Wy | VISTOR AREA | EXHIBITOR SECTION SEARCH | EN FR E
now warch Q
Activities
DTD RIBARSTVO Y ADD O MY SEECTION
1 Product
Cara Lazara bb Partner
21234 Backi Jarak STANDS :
SERBIA ® 1E®7
Maacnal Paveons and Fegors of
the Warld
Aarvww diiribarsivo.com
ACTIVITIES
Activity domain Other fresh fish terrines or patés

Fresh fish sausages (Delicatessen)

S-I-A-L et M= P Ml —
Geographic areas

Current exportations

BULGARIA  BOSNIA AND HERZEGOVINA  CROATIA
HUNGARY MACEDONIA (ERY) ROMANIA RUSSIA
TURKEY

To develop :

GERMANY SPAIN GREECE SLOVAKIA SLOVENIA

4 PRODUCT

Tunino

qas ¥ Innovatve product

SIAL Paris
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TexHNYKo pellere n3pagnnu:

Joid Sy

Op Munand Munujawesuh, BULWIN Hay4YHN capagHUK

WVQWNO( e Gud-

Op Jenena Ba6buh MunujaweBuh, BuWK Hay4yHU capagHUK

NN\

Op BecHa hophesnl)) HU CaBeTHUK

- -G ot ondo )=

Op JacHa BuHoBuh-CtojaHoBuh, Hay4yHW CaBeTHUK

%/(LZU a /ff,

7

Op Msa?znxoanh Nasuh, BULWK Hay4HK capagHUK
]
7 A

D,péopau MeTpoBuh, BUWY Hay4yHU capagHuUK

fpud

Op Mupjata Iykuh, Hay4HU capagHuk
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