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GLJIVA SHIITAKE I NJENE VISENAMENSKE FUNKCIJE

Miroslava Markovic

Izvod: U radu je prikazan znacaj i lekovitost gljive shiitake, u cilju organizova-
nja i intenziviranja njene proizvodnje u naoj zemlji. Takode su date neke osno-
vne smernice tehnologije uzgoja na razli¢itim supstratima, ukljuéujudi i kori-
§cenje otpadnog materijala u §umi.

Kljuéne redi: shiitake, Lentinus edodes, lekovitost, plodonoSenje, proiz-
vodnja.

FUNGUS SHIITAKE AND ITS MULTIPLE FUNCTIONS

Abstract.- The significance and medicinal value of the fungus Shiitake was
dealt with in the aim of organising and intensifying its production in our country.
This paper also presents some basic guidelines of cultivation technology on dif-
ferent substrates, including the use of waste materials in the forest.

Key words: Shiitake, Lentinus edodes, medicinal value, fructification, production.

1. UVOD

Narodni naziv gljive shiitake potice od japanskih reé¢i shii — drvo i take -
gljiva. Ova gljiva samoniklo raste u Japanu, na mrtvom shii drvetu —
Castanopsis cuspidata, familije Fagaceae i za nju nema naSeg narodnog naziva.
Latinskih naziva za shiitake ima vife, ali se naj¢e8ce u literaturi pominje kao
Lentinus edodes (Berk.) Sing. i Lentinula edodes (Berk.) Pegler.

Gljiva shiitake je ¢uvena u svetu po svojim izuzetno lekovitim svojstvima i
gaji se vec vekovima u Kini i Japanu, ali kod nas je njena proizvodnja novijeg
datuma. Znacajno je da ova gljiva, pored izuzetne upotrebne vrednosti, ima jo§
jednu vrlo pozitivnu osobinu, a to je da se prilikom njenog uzgoja uopste ne
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koriste hemijska sredstva (koja su neophodna, recimo, kod proizvodnje vrlo
popularnih i traZenih $ampinjona). Zato nau¢ne institucije kod nas, u skladu sa
projektom koji finansira Ministarstvo za nauku, tehnologiju i razvoj Republike
Srbije, poéinju ozbiljnija ispitivanja shiitake koja, izmedu ostalog, treba da
doprinesu i popularizaciji ove gljive i razvoju tehnologije uzgoja u nasoj zemlji,
uz Evrstu saradnju sa na§im vecim proizvodacima shiitake.

Dakle, osnovni cilj ovog rada je upoznavanje sa znacajem i lekovito$cu ove
gljive, a isto tako organizovanje i intenziviranje njene proizvodnje. Time bi se,
donekle, refio i problem nezaposlenosti, koji je kod nas, naZalost, prisutan u
svim druStvenim kategorijama, pa bi korist od §ire komercijalne proizvodnje i
upotrebe shiitake kod nas, bila viSestruka.

2. SVOJSTVA GLJIVE SHIITAKE

Kao 3to je vec re€eno, ova gljiva nije interesantna samo kao Zivotna namirni-
ca, vec sadrZi i vrlo znacajne lekovite supstance. Spisak lekovitih svojstava shi-
itake je veliki, izmedju ostalog:

e deluje na smanjenje visokog krvnog pritiska,;

e iz shiitake je izolovan antibiotik eritadenin i visoko nezasi¢ene masne kise-
line koji deluju na smanjenje nivoa holesterola i po japanskim istraZi-
vacima, za svega nedelju dana sniZava nivo seruma holesterola u krvi za
oko 12%;

e koristi se kao lek protiv gojaznosti;

e u lecenju kardiovaskularnih smetnji;

e zbog prisustva derivata nukleinskih kiselina spre¢ava agregaciju krvnih
zrnaca, ¢ime se onemogucava trombotski efekat — stvaranje ugru$aka krvi;

e sadrZi polisaharide lentinan (koga vekovima zovu “eliksir Zivota”) i KS-2
koji deluju antitumorno (zaustavljaju razvoj tumora i raka);

e poja¢ava imuni sistem stimuli§uci proizvodnju prirodnog interferona u
ljudskom organizmu (u literaturi se navodi da zaustavlja razvoj AIDS-a);

e deluje protiv bakterija prouzrokovaca tuberkuloze (Microbacterium tuber-
culosis 1dr.);

e efikasna je protiv virusa gripa, koristi se kao lek protiv nazeba, postiZe
znacajne rezultate u le€enju virusnog encefalitisa i virusa herpesa (Herpes
simplex);

e sadrZi kortinelin koji predstavlja atibakterijski agens Sirokog spektra, dakle
ima antibioti¢ku aktivnost (sprecava razvoj i gram-pozitivnih i gram-nega-
tivnih bakterija), povecava otpornost na smrtonosnu bakteriju Licteria
monocitogenes koju prenosi krpelj;

e efikasno deluje i protiv gljivi¢nih infekcija (kao §to je recimo Candida
albicans),

o koristi se u le€enju monocitne leukemije, jer utie na porast interleukina i
apoptaza;
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e deluje antireumatski i antialergijski;

e uravnoteZuje koli¢inu Secera u krvi;

e reguliSe probavu;

» poboljiava rad disajnih organa;

e bogata je vitaminima B kompleksa koji su znacajni za stvaranje crvenih
krvnih zrnaca i spre€avanje anemije, za funkcionisanje nervnog sistema,
poboljfanje koncentracije, pamcenja, ravnoteZe, otklanjanje razdrazljivosti;

e takode je bogata D vitaminom (narocito sufena pod dejstvom UV zraka),
pa se preporucuje kod lecenja rahitisa, osteomalacije i drugih metabolickih
bolesti kostiju;

e ekstrakt iz micelije shiitake koristi se za leCenje bubuljica, mitesera i raznih
koZnih oboljenja;

e poboljSava seksualne funkcije (dokazano da ima svojstva jakog afrodizi-
jaka);

e jaca fizicku snagu i izdrZljivost;

e usporava starenje, odnosno uti¢e na produZenje Zivota kod ljudi, itd.

U vezi s tim, nije slu¢ajno da su Japanci koji se vekovima bave proizvodnjom

i konzumiranjem shiitake, poznati po svojoj dugoveénosti i vitalnosti u poznim
godinama.

Shiitake je pored impozantnih lekovitih svojstava i veoma ukusna i vrlo
egzoti€nog i prijatnog mirisa. Osim toga, vaZno je istaci da se ova gljiva moZe
uzgajati gotovo na svim vrstama drveca (na oblicama, panjevima, piljevini), na
velikom broju razlicitih supstrata sastavljenom gotovo od otpadaka (piljevina,
slama, kukuruzne ko&anjke, itd.). S druge strane, tehnologija gajenja nije previse
komplikovana, nisu potrebna velika ulaganja i proizvodnja se isplati za relativno
kratko vreme. Sto se ti¢e plasmana na trZi§tu, shiitake postiZe visoke cene i kao
sveZ proizvod, a pogotovu kao su¥ena. Na americkom trZistu cena sveZih karpo-
fora na veliko iznosi oko 10 dolara po kilogramu, a na nafem trZi§tu oko 4 eura.
PotraZnja je u svetu za ovom gljivom visoka, velike farmaceutske industrije
godinama otkupljuju ove gljive i od njih prave Siroko prihvacene i priznate
lekove, a u mnogim zemljama je redovni sastojak ishrane u domadinstvima (bilo
kao zac€in ili deo glavnog obroka, kao supa, salata, ¢aj, §iitake vino ili §iitake
kola).

U nafoj zemlji, kao $to je vec navedeno, to nije sluéaj, jer se u masovnim
medijima vrlo retko objavljuje poneSto vezano za ovu gljivu, a popularne litera-
ture na nafem jeziku ima vrlo malo. Medutim, nasi proizvodaci su zaintereso-
vani za popularizaciju, a time i masovnu proizvodnju, tako da su spremni da pre-
nesu svoja iskustva i pomognu svakome ko Zeli ozbiljno da se bavi uzgojem ove
izuzetne gljive. Recimo, u planu je da se organizuju seminari sa audio i video
materijalom, u cilju obuke buducih proizvodaca, §to e naravno uticati i na
obaveitavanje veceg broja potencijalnih potro$aca, odnosno proSirenje domaceg
trzista.
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3. SOJEVI GLJIVE SHIITAKE

Sojevi micelijuma za gajenje shiitake proizvode se na razli¢itim temperatu-
rama plodono$enja:

1. DONKO je jedan od najcenjeniji sojeva (okruglog izgleda, zatvoren SeSir
savijenog oboda, debelo meso) i dobija se u uslovima smanjene vlaZnosti u
§irokom temperaturnom opsegu 10-25°C;

2. KOSHIN soj je najslabijeg kvaliteta, ima proSirenu karpoforu, tanko meso
i slabiji ukus, a formira se pri povi§enoj vlaZnosti i toplijim vremenskim
uslovima;

3. KOKO so0j je izmedu ova dva, srednje mesnatosti, delimi¢no otvorenog
Sedira nepravilnog oblika, formira se u uslovima visoke vlaZnosti i toplijeg
vremena;

4. FLOWER so0j se u novije vreme pominje u literaturi kao izuzetno kvalite-
tan i ekstra cenjen.

Pored ovih osnovnih sojeva postoje i drugi brojni sojevi i fiziologke rase.
Primera radi, Univerzitet u Pensilvaniji u svojoj mikoteci poseduje, izmedu osta-
log, i impozantan broj razli¢itih sojeva ove gljive. U tabeli 1 prikazane su vrste i
ukupan broj sojeva shiitake kojima ova mikoteka raspolaZe.

U naSoj zemlji se koristi mnogo manji broj sojeva poreklom iz Madarske,
Italije, Francuske, Holandije, SAD, itd. Na slikama 1 i 2 prikazani su neki sojevi
koji se proizvode kod nas.

Tabela 1. Vrste i broj sojeva shiitake koji su sastavni deo mikoteke
Univerziteta u Pensilvaniji

Vrsta Ukupan broj sojeva
Lentinula boryana 7
Lentinula edodes 144
Lentinula laterita 5

Lentinula novaezelandiae
Lentinus lepideus
Lentinus tigrinus

W]

4. PROIZVODNJA GLJIVE SHIITAKE

Od ukupne proizvodnje gajenih gljiva u svetu, proizvodnja shiitake zauzima
drugo mesto (odmah iza Sampinjona) (Chang, S.J., 1987). Najveci proizvodad
je Japan (51%), zatim Kina (38,3%), Tajvan (10,2%), Koreja (0,3%), SAD
(0,19%), a sve ostale zemlje ucestvuju u proizvodnji sa ukupno 0,1%.
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Lentivney edodes (Berk.) Sing,
AV K 320

s el e

Slika 1. Karpofora shiitake, soj AV K320 Slika 2. Karpofora shiitake, soj T 72
Proizvodag: Safa Cvetkovic, Valjevo Proizvodaé: Pura Popovié, Vin¢a

U poslednjih 35 godina ukupna komercijalna proizvodnja shiitake u svetu
povecala se viSe nego dvadesetostruko (sa 350.000 tona iz 1965. na oko
7.500.000 tona u 2000. godini). Prema podacima The Pennsylvania State
University, College of Agricultural Sciences, proizvodnja shiitake je samo od
1986. do 1997. povecana za 398,1%.

Osim za proizvodnju plodonosnih tela, od shiitake se jo¥ proizvodi paletiran
micelijum, NADPH glukonat, koji se koristi za razgradnju drvene pulpe u indus-
triji papira.

U ovom radu ne daje se detaljan prikaz proizvodnje gljive shiitake, §to i nije
njegov cilj, vec Ce biti prikazane samo neke osnovne smernice, neophodne za
dobijanje kvalitetnog prinosa.

Naué¢nim i struénim radom se tehnologija gajenja gotovo svake godine obo-
gacuje novim informacijama, koje imaju za cilj podizanje produktivnosti i kraci
ciklus uzgoja.

Da bi se mogla vriti komercijalna proizvodnja gljive shiitake potrebno je
pripremiti reprodukcioni materijal (proizvodaci ga nazivaju “seme micelija”, $to
je zapravo vegetativno telo gljive koje se odrZava na nekom organskom sup-
stratu). Odnosno, bez micelija kao semenskog materijala, ne moZe se zasnovati
masovna proizvodnja shiitake, a to nije jednostavno i potrebni su velika pedant-
nost i odgovarajuci objekti sa specijalizovanom opremom i stru¢njacima. Zato
se pripremljeno “seme micelija” (slika 3) nabavlja od afirmisanih proizvodaca i
naucnih institucija.

Proizvodnja shiitake se moZe obavljati na otvorenom, u nekontrolisanim
uslovima u prirodi (tada ciklus proizvodnje traje duZe, 5-7 godina i postiZu se
dve berbe godis$nje — u prolece i u jesen). Drugi nacin proizvodnje je u ekolo3ki
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kontrolisanim uslovima, u objektima -
forsirano gajenje (proizvodni ciklus je
kraci, 2-6 godina, postiZe se 4-5 berbi
godi¥nje, vedi su prinosi). S druge stra-
ne, po nekim autorima, shiitake uzga-
jane u prirodnim uslovima (na oblica-
ma) imaju nutritivnu, medicinsku i far-
maceutsku prednost u odnosu na one
uzgajane na meSavini supstrata. Dakle,
iako su manji prinosi, kvalitetnije su
karpofore, manja je osetljivost na

Slika 3. “Sef';; T;;;life” shiitake, zagadenja, a i proizvodnja je jeftinija.
sof » . 1 ;
Proizvodat: Pura Popovid, Vinta Shiitake moZe da se proizvodi na

oblicama drveta (uglavnom se koriste

oblice preénika 8—15 cm, duzine 100-
150 cm). Gajenje shiitake na tvrdom drvetu (hrast, bukva) je najisplatljivije jer
je plodonogenje najduze — oko 6 godina, na mekom drvetu (topola, vrba) oko 3
godine, dok je na vockaricama plodono$enje svega 2 godine. Na Cetinarima je
uzgoj nedto komplikovaniji, jer se oni prvo moraju podvrgnuti postupcima raz-
gradnje smolastih materija i fenolnih jedinjenja koja usporavaju rast gljive. Na
slikama 4 i 5 prikazane su karpofore shiitake proizvedene na oblicama.

Slika 4. Plodonosna tela shiitake Slika 5. Plodonosna tela shiitake proizve-
proizvedena na oblicama breze dena na oblicama jove
Proizvodag: Saa Cvetkovié, Valjevo Proizvodag: Sa%a Cvetkovic, Valjevo

Megavina supstrata predstavlja poboljianu sredinu za sve faze rasta i razvoja
micelije u odnosu na oblice, §to skracuje ciklus proizvodnje shiitake. Postoje
razne recepture za pripremanje ovih me§avina, ali je zajedni¢ko kod svih da se
svi sastojci moraju usitniti na &estice veli¢ine 2-3 mm. Osim toga, vaZno je
istaci da supstrat sa mnogo dodatnih materija povecava opasnost od zagadenja
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(recimo, supstrat prebogat proteinima i ugljenim hidratima vrlo je pogodna pod-
loga za razvoj raznih plesni). Zato je neophodno da osnovu supstrata ¢ini pilje-
vina (oko 80%), a sve ostale komponente za obogacivanje budu zastupljene sa
svega 20%. Ti ostali sastojci mogu biti: slama (ostaci posle kombajniranja
péenice, raZi, jeéma, ovsa, prosa, pirin¢a..), zrna i mekinje p3enice, je¢ma, kuku-
ruzovina, ko¢anjke kukuruza, listovi ¢aja, razne leguminoze: stabla graSka,
boba, boranije, pasulja, soje, zaim lucerka i detelina. U supstrat se moZe doda-
vati perlit za bolju aeraciju, kao i razne mineralne materije - gips za regulaciju
pH i pobolj$anje fizicke strukture podloge, CaCO; za smanjenje kiselosti, Cai K
koji uti¢u na sazrevanje plodonosnih tela. Za pospeSivanje plodono$enja dodaju
se termofilne bakterije, razni gotovi obogacivaci, itd.

Osim na oblicama i meSavini supstrata, vr¥ena su i neka ispitivanja uzgoja na
hemijski potpuno definisanom mediju.

Globalno re€eno, najvaZnije za rast shiitake je vlaga, a dobrom kombinaci-
jom vlage i temperature micelija brzo napreduje, dok se drasticnom promenom
temperature i vlaZnosti u kratkom vremenskom periodu (stres) izaziva plodono-
genje. To osciliranje u pogledu drasti¢ne promene temperature, vlage, smanjenja
ishrane, itd. primorava miceliju da svoj vegetativni rast preorijentife na generati-
vnu etapu, formiranje plodonosnih tela i spora kao reprodukcionih ¢inilaca.
Odnosno, cilj ovog stresa ($okiranja micelije) je da se micelijum oseti ugro-
Zenim i da predje u svoj drugi oblik — plodonosno telo, §to je i cilj uzgoja. Gljive
se pocinju javljati 5-7 dana posle tretmana Sokom.

Da bi se uopSte pristupilo gajenju gljiva, bilo na oblicama ili na meSavini
supstrata, potrebno je, pre svega, izvriiti dezinfekciju objekta (0,5-1% rastvo-
rom benomila, malationa, formalina, itd.) i ispuniti neke osnovne klimatske
uslove gajenja: vlaga, temperatura, svetlost i provetravanje.

4.1 Vlaznost

Vlaga vazduha u uzgajali$tu treba da bude 75-90%, vlaZnost me$avine sup-
strata 55-70%, a vlaga oblica drveta 45-55%. Vlaga se moZe regulisati na razne
nacine. Vlaga vazduha reguliSe se klima uredajem ili vlaZenjem podova, a vlaga
supstrata potapanjem u bazene, prskanjem u vidu veStacke kiSe, itd. Vrlo je
vazno vlagu regulisati u navedenim okvirima, jer pri vecoj koli¢ini vlage postoji
velika opasnost od kolonizacije supstrata sporama gljive Trichoderma viride.

4.2 Temperatura

Optimalna temperatura vazduha za razvoj shiitake zavisi od soja, ali uglav-
nom u fazi plodonoSenja iznosi oko 20-25°C. Odnosno, dnevna temperatura
treba da bude za 5-7°C via nego noéna. U fazi mirovanja iznosi oko 10°C.
Temperatura supstrata treba da bude pribliZno ista kao i temperatura vazduha,
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zato je vaZno da se vrece sa supstratom u gajili§tu odvoje i postave na reSetkaste
police, jer ako su zbijene povecava se temperatura supstrata i ako dostigne 35—
38°C termofilne bakterije e ugroziti rast gljive. Pri uzgoju shiitake napolju,
ukoliko temperatura u trapu po¢ne osetnije da pada, trap se pokriva novim slo-
jem slame ili kukuruzovine, a ako raste otkriva se.

4.3 Svetlost

Pri nedovoljnom osvetljavanju, plodonosna tela dobijaju prljavo belu boju,
nepravilan oblik, umanjen obim, izduZenu i jako krivu dr8ku, a degeneracija se
javlja i kod lamela. Koli¢ina svetlosti neophodna za rast i razvoj gljive shiitake
je razli¢ita po raznim autorima i krece se od 200-1000 lux, ali se moZe reci da je
sasvim dovoljna koli¢ina svetlosti ona pri kojoj se bez smetnji moZe €itati. U
zatvorenim objektima, bela fluorescentna svetla daju osvetljenje sa povoljnim
talasnim duZinama za gljivu. Ako se shiitake gaje na otvorenom, oblice moraju
biti na zasenjenim mestima, jer direktna sunéeva svetlost ne pogoduje razvoju
gljive — brzo sasu$uje supstrat i izaziva propadanje micelija, kao i primordija i
odraslih plodonosnih tela.

4.4 Provetravanje

Shiitake su aerobni organizmi, njima je za razvoj neophodan kiseonik, a
posto diSu oslobadaju velike koli¢ine CO,. Povecane koncentracije ovog $tetnog
gasa izazivaju smetnje u razvoju gljiva, pa se objekat mora provetravati izme-
nama vazduha 3-5 puta na sat (za tu svrhu najbolje je postaviti klima-uredaj).
Naravno, za uzgoj shiitake na otvorenom prostoru opasnost od povecane kon-
centracije CO, ne postoji. Provetravanje u uzgajali§tu u pocetku moZe biti
manje, kasnije ga treba blago povecavati. Za vreme sazrevanja primordija
koli¢ina CO, ne sme preci 0,12%, jer ako je veca formirace se sitnije karpofore
sa izduZenim drfkama.

Za uspedno gajenje je, osim dobro pripremljenog prostora za uzgajanje gljiva,
veoma vaZna i priprema supstrata. Oblice je najbolje iseci u rano prolece, pre lis-
tanja, a na meru iseci nekoliko dana pre inokulacije. Inokulacja oblica se naj-
¢eSce vrii buSenjem rupa i ubacivanjem “semena micelije”. Supstrat se pre
inokulacije mora sterilisati (najbolje rezultate pokazuje sterilizacija u autoklavu,
ali se moZe vriti i pasterizacija). Ra¢una se da se sa 1 1 micelije moZe inokuli-
sati 20-25 | supstrata, a po kubiku drveta potrebno je 8-10 kg micelije.

Takode, vaZno je napomenuti da shiitake tokom gajenja mogu napasti mnoge
StetoCine. NajCe§ce probleme stvaraju gljive iz rodova Trichoderma, Hypoxylon,
zatim vrste Bulgaria inquinans i Polyporus versicolor. Kod gajenja na otvo-
renom, insekti mogu jako nastetiti kori, a puZevi o$tecuju plodonosna tela hra-
nedi se njima. Jedna od mera borbe protiv $tetoéina shiitake je kredenje oblicari
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postavljanje na peskovitu podlogu. Repelentno protiv insekata deluju borove i
orahove grancice kojima se prekrivaju oblice. Kao zastita od ptica i krupnijih
Zivotinja koriste se straSila, visoka ograda i psi Cuvari.

Plodonosna tela gljive dostiZu za berbu u talasima. Plodista se beru pre nego
§to se rub klobuka ispravi i vaZno je voditi racuna da se sa berbom ne zakasni, da
ne bi doSlo do rasipanja spora i pogor$anja kvaliteta proizvoda. Ubrana plodiita
se pri dnu drSke podrezuju i stavljaju u istu ambalazu (korpe, gajbe i sl.) i §to
pre stavljaju u rashladni prostor na temperaturu oko 2°C, ili se odmah $alju na
dalju preradu (suSenje). Takodje se umesto skladi§tenja mogu odmah koristiti u
ljudskoj ishrani.

Posle berbe plodonosnih tela, hranljivi blokovi se ¢iste od delova dr¥ki, Sisti
se prostorija, smanjuje vlaga na 50-60%. Posle nekoliko dana blokovi se
“oZivljavaju” potapanjem u hladnu vodu ili se obilnije zalivaju. Desetak dana
posle zavrSenog “hladnog Soka”, javljaju se zaCeci primordija i priprema se novi
talas berbe.

5. ZAKLJUCAK

S obzirom na napred navedene i druge osobine shiitake, vrlo je preporucljivo
podsticanje njenog gajenja kori¥cenjem kapaciteta, odnosno komparativnih
prednosti kojima nasi prostori raspolaZu. Jedna od njih je i kori§cenje otpadnog
drvnog materijala u Sumi. PoSto se za uzgoj mogu koristiti i panjevi, ¢ini se i
korist ekosistemu — umanjuju se trofkovi rekonstrukcije §uma, jer se bez upo-
trebe hemijskih sredstava (biolokim putem) uni$tava izbojna moc¢ panjeva i
ubrzava razlaganje inokulisanog drveta, ¢ime se postiZe brZe vracanje organskih
materija u zemljiSte.

Obimnija proizvodnja shiitake, nesumnjivo, pozitivno bi doprinela i zdravlju
nafih ljudi, jer bi znacajno povecala njenu upotrebu u ishrani stanovnistva, a s
druge strane, izvoz proizvedenih vi§kova bi vec u bliskoj buducnosti, dao realne
Sanse stalnog znatnog prihodovanja deviznih sredstava nagoj zemlji.

Zbog svega navedenog, naucni rad na ispitivanju shiitake zasluZuje zna&ajni-
ju podr8ku drustva, kako u nau¢nim ustanovama, tako i u naporima nauénih i
stru€nih radnika, 3to je neophodno u odrZavanju koraka sa svetom.
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FUNGUS SHIITAKE AND ITS MULTIPLE FUNCTIONS

Miroslava Markovic
Summary

It is recommended to stimulate the cultivation of the fungus Shiitake, by using the
capacities, i.e. the comparative advantages of our lands. As the fungus can also be culti-
vated on the stumps, this is also the benefit to the ecosystem - the costs of forest recon-
struction are reduced, because the coppicing capacity of the stumps is inhibited without
chemical treatment and the decomposition of inoculated wood is accelerated, which
leads to faster restitution of organic matter to the soil. A larger-scale production of
Shiitake would, by all means, also be a positive contribution to human health, because it
would increase significantly its consumption in the nourishment in our country, and on
the other hand, the export of surplus production would already in the near future, lead to
the real opportunity of permanent and considerable foreign currency. Based on the
above, the scientific work on the study of Shiitake deserves a more significant support
by the society, both in scientific institutions, and in the efforts of the scientists and pro-
fessionals, which is necessary in keeping up the pace with the world.

Recenzent: dr Vladimir Lazarev, Institut za Sumarstvo, Beograd.
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